Viva La Pasta

\_. RESTAURANTEAR

Gourmet-Kreationen unseres Kuchenchefs
Keven Mattle

S peisen Vorspeise Hauptgang

Hausgemachte Tonnarelli Vegetarich 14.00 24.00
mit Knoblauch, Olivendl und Chili

al dente gekochte Tonnarelli| Knoblauch | Peperoncino

Olivendl | Petersilie | Datteltomaten

Hausgemachte Gnocchi vfn 19.00 32.00
auf grilliertem ZucchettipUree | Scamorza
confierte Perettitomaten

Hausgemachte Tagliolini u?n 21.00 32.00
Troffelrahmsauce | schwarzer Triffel

Hausgemachte Pappardelle mit Salsiccia 21.00 33.00
Tomatensugo | Pecorino | Basilikum

Hausgemachte Sepia Tagliolini mit Riesen-Crevetten 24.00 39.00
Cherrytomaten | Majoran

Hausgemachte Tortelloni 24.00 39.00
KaninchenflGllung | sautierte Eierschwammli

braune Butter mit Pistazien | Burrata

Hausgemachte Ravioli al Brasato "O" 21.00 33.00
gefullt mit Rotwein-Rinds-Brasato | Nussbutter

Auch passend dazu

Tomatensalat mit Buffelmozzarella Vegetaristh 18.00 26.00

Basilikum-Sorbet | Balsamico-Dressing | Rucola-Pesto

Vitello Tonnato 26.00 39.00
Schonend gegarter runder Mocken | Thonsauce
frittierte Kapern | gepickelte Zwiebeln | Rucola

auf Wunsch mit Bratkartoffeln dazu +5.00

Rinds-Carpaccio 26.00 39.00
Rucola | Parmesan | Zitrone | Maldonsalz

Alle Preise in Schweizer Franken —inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
FUr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Team



