
Prix nets en euros service inclus & TVA incluse. TVA à 10% . Une liste des allergènes est disponible auprès de nos équipes. 

 

  
A LA CARTE 

(hors Vendredi soir) 

  

 

ENTRÉES 
 
 
 

Crudo de crevettes et artichaut   13€ 
 Espuma de bisque, bouillon artichaut rôtie 

 
Poireau brûlé, tartare de bœuf 12€ 

Vinaigrette iodée et muddica atturata aux algues 

 
Médaillon d'aubergine violette sicilienne 11€ 

Figues au verjus, stracciatella 
 

Cromesquis de ris d'agneau 13€ 

Polenta croquante, shiitakés 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

PLATS 

 
Pintade fermière 24€ 

Céleri rave à la vanille, terrine de cuisses et abats au prosecco 
 

Effiloché d'agneau, mille-feuille de pomme de terre 24€ 
Topinambour, kaki et amaretti  

 
Paccheri de bœuf "alla vaccinara" 20€ 

Jus au chocolat de Modica IGP, mornay au Parmesan 

 
Fregola sarda & artichaut 20€ 

"Comme un risotto", truffe et pecorino 

 
Poulpe rôti, salsifis 21€ 

Citron fermenté, espuma Coco de Paimpol au charbon végétal, 
salicorne 

 

Côte de Bœuf (environ 500 gr) 69€ 
Pomme de terre mitraille rôti à la truffe 

 
 

 

 

    

 

 



Prix nets en euros service inclus & TVA incluse. TVA à 10% . Une liste des allergènes est disponible auprès de nos équipes. 

 

      DESSERTS 
 

Piatto di formaggi 11€ 
 

Ganache au chocolat fumé 9€ 
Noisettes, gelée au Whisky, streusel au grué de cacao 

 
Maïs! Maïs! Maïs! 9€ 

 Crémeux maïs et chocolat blanc, pop corn caramélisés,  
crumble de polenta, glace dulce de leche 

 
Figue rôtie aux épices 9€ 

Figue rôtie au beurre parfumée minute, pain d'épices, ganache vanille, 
compote de figue acidulée, figues fraîches 

  

Millefeuille à la pistache de Bronte AOP 12€ 
Huile d'olive nocellara de letna 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

AU COIN DU BAR 
 

Nous vous invitons à savourer un agréable moment 
en attendant votre repas ou tout simplement à 

apprécier un moment convivial autour d’un verre.  

 
 

Truite fumée (FR) 9€ 
Fines tranches de truite servies avec une crème à 

l’aneth 
 

Arancini du moment 10€ 
Boulettes de riz croustillantes 

 

Foccacia Barese 10€ 
Pain moelleux, jambon de Parme, tomates, olives 

 

Piatto di formaggi 11€ 
 

 
 

  APERITIVO 35€ 
 

Tous les mardis, mercredis et jeudis de 18H à 20H 
Rendez-vous gourmand autour d’une planche 

d’antipasti à partager (ou pas) accompagnée de 2 
verres de vin sélectionnés par nos sommeliers 

 
 

 


