
PONIEDZIAŁEK

Kremowa zupa 
z pieczonej dyni 

z imbirem i jalapeño

WTOREK

Toskańska zupa warzywna 
z czosnkowymi grzankami

ŚRODA

Wegetariańskie spring rolls
z sosem słodko-kwaśnym

CZWARTEK

Panna cotta z czerwonego 
buraka, kawior z ogórka, 

chips z parmezanu, 
pumpernikiel

PIĄTEK

Zupa z pieczonej marchewki, 
pomarańczy i soczewicy 

z kardamonem

Sałata rzymska, kurczak, 
mozzarella, bekon, 
smażona polenta

Poliki wołowe, 
sos z zielonym pieprzem, 
purée z szalotki, buraki, 

marchew

Ramen z kurczakiem, 
makaron pszenny, 
sriracha, pak choi,

wakame, narutomaki, 
kiełki mung, zielony szczypior

Garganelli z wędzonym 
łososiem, szpinak, szafran, 
pieczone pomidory, chili, 

skórka z limonki

Gnocchi z kozim serem 
i truflami, pieczona dynia, 

kremowe pesto

MONDAY

Creamy roasted pumpkin soup 
with ginger 

and jalapeño

TUESDAY

Tuscan vegetable soup 
with garlic croutons

WEDNESDAY

Vegetarian spring rolls 
with sweet and sour sauce

THURSDAY

Beetroot panna cotta, 
cucumber caviar, 
parmesan crisp, 
pumpernickel

FRIDAY

Roasted carrot, orange 
and lentil soup 
with cardamom

Romaine lettuce, chicken, 
mozzarella, bacon, 

fried polenta

Beef cheeks, 
green peppercorn sauce, 
shallot purée, beetroots, 

carrots

Ramen with chicken, 
wheat noodles, sriracha, 

pak choi, wakame, narutomaki, 
mung bean sprouts, green chives

Garganelli with smoked 
salmon, spinach, saffron, 
roasted tomatoes, chili, 

lime zest

Gnocchi with goat cheese 
and truffles, roasted

pumpkin, creamy pesto
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