


Sz atoninio PWVLY&M,’

Grudzien to wyjgtkowy czas podsumowari, podziekowan oraz budowania
planéw na nadchodzgey rok. To takze moment, w kiérym w sposdb
szczegdlny myslimy o relacjach, ktore tgczg nas w $wiecie biznesu.

Sukces kazdej firmy tworzg ludzie - Parstwa pracownicy, parinerzy
i kluczowi klienci. Doskonale rozumiemy, jak wazne jest celebrowanie tych
wspdlnych osiggnie¢ w odpowiedniej, profesjonalnej, a zarazem cieptej
atmosferze.

Z wielkg przyjemnosciq oddaje w Paristwa rece naszg Oferte Swigteczng,
kiorg  przygotowalismy z myélg o Padstwa partnerach i zespotach.

Zadbalismy o kazdy detal = od wykwintnego menu skomponowanego przez
Szefa Kuchni, przez eleganckie dekoracje, az po niezawodng, dyskretng
obstuge. Chcemy, aby organizowane u nas spotkania wigilijne byty dla
Panstwa synonimem dbatosci o detale oraz polskiej goscinnosci.

/ pozdrowieniami,
ADRIANA BIERNATOWICZ-JADCZAK
Dyrektor Generalny




ZIMNY BUFET
Pieczywo z ziotowym mastem

toso$ marynowany domowym sposobem
w korzennych przyprawach z piklowanymi cytrusami
Battyckie $ledzie w trzech odstonach
Roladki z kurczaka z bakaliami i wyborem soséw
Satatka z pieczonych burakow, zielonego groszku i sera feta

Bufet satatkowy

/UPA
Krem z czerwonych burakéw z korzennymi grzankami

BUFET GORACY
Smazony sandacz, sos migdatowy
Grillowana poledwiczka wieprzowa, sos z lesnych grzybdw
Polskie pierogi z kapustg i grzybami, ziotowa cebulka
Opiekane ziemniaki
Bozonarodzeniowa kapusta z grzybami
Marchewka z zurawing

BUFET SrODKI
Mus piernikowy z sosem pomarariczowym
Torcik makowo - czekoladowy
Sernik tradycyiny ze stonym kajmakiem
Tradycyjny makowiec z bakaliami
Swigteczny kompot z suszonych owocéw

90 PLN



ZIMNY BUFET
Pieczywo z ziofowym mastem

Carpaccio z czerwonych burakow z wedzonym twarogiem i orzechami
Litewskie matjasy w trzech odstonach
Faszerowany sandacz z chutney ze $liwek
Rolada drobiowa z prazonymi orzechami i musem morelowym
Rostbef z sosem tatarskim
Tradycyjna satatka jarzynowa

Bufet satatkowy

/UPA
Consomme z suszonych grzybow z tazankami

BUFET GORACY
Pieczone udko z kaczki z sosem pomarafczowym i kardamonem
Mini steki z indyka na sosie calvados z rodzynkami
Pieczony filet dorsza w tradycyjnym sosie szarym z jajkiem
Pierogi z kapustq i grzybami z ziotowq cebulg
Kopytka z mastem koperkowym
Modra kapusta

BUFET SYODKI
Mus czekoladowy z suszonymi $liwkami
Sernik cynamonowy
Mini beza z kremem orzechowym
Makowiec z bakaliami
Swigteczny kompot z suszonych owocow

210 PLN



BUFET ZIMNY
Pieczywo z ziotowym mastem

Roladki z karpia po zydowsku
Wedzony na gorgeo toso$ z musem z czerwonych burakéw
Tarta z grzybami, serowym sosem royal i jogurtem szczypiorkowym
Deska polskich smakow z piklami
Satatka jarzynowa z jajkiem przepidrezym
Satatka z zéttych burakéw, szpinaku, mandarynek,
pomidorkéw cheery i koziego sera

/UPA
Barszcz czerwony z domowymi uszkami

BUFET GORACY
Roladki wotowe z warzywami, sos rozmarynowy
Crillowana steki indyka w sosie tymiankowym
Kulebiak z fososiem, sos porowy
Smazony filet karpia
Polskie fazanki z kapustq i grzybami
Puree ziemniaczano - pietruszkowe
Buraki z miodem i rozmarynem

BUFET SYODKI
Tartaletki dyniowe
SwiqTecznq Kutia
Makowiec z bakaliami
Piernik kasztelariski przektadany powidtami sliwowymi
Mini ptysie z kremem czekoladowym
Swigteczny kompot z suszonych owocdw

235 PLN



/UPA
Krem grzybowy z ziemniaczanymi poduszkami,

tymiankowq espumq i chipsem z sera bursztyn
lub

Consomme grzybowe z domowym makaronem

DANIE GFOWNE

Confitowana ndzka kaczki z jabtkami w syropie pomaranczowym,
zielonymi kluskami slgskimi i sosem zurawinowym
lub
Filet karpia w panierce migdafowej z puree ziemniaczano - pietruszkowym
z duszong czerwong kapustq z korzennymi przyprawami

DESER

Piernik kaszfelariski z powidtami $liwkowymi,
sosem malinowym i lodami cynamonowymi

|09 PLN



/UPA
Krem z czerwonych burakéw z grzybowym pierozkiem,

redukcjq malinowq i chrupigeym jarmuzem
lub

Klasyczny barszcz z grzybowymi uszkami

DANIE GFOWNE

Grillowany stek z tososia na sosie szafranowym,
puree ziemniaczane z chrzanem, szparagi morskie i baby marchewki

lub

Faszerowana pier$ indyka z sosem morelowym,
risotto z nutg cynamonu, baby marchewkami i pieczong brukselkg

DESER
Sernik z biatg czekoladg, musem pomarariczowym i lodami piermnikowymi.

[/9 PLN



PRZYSTAWKA
Pfatki wedzonego na gorgceo tososia z mini racuchem ziemniaczanym,

kwasng $mietang, $wiezym koprem i tobico.

/UPA

Krem dyniowy z nutq zéttych burakéw, grzankg kokosowq
i kawiorem pomarariczowym

DANIE GFOWNE
Wellington z poledwicy wotowej, ziemniak hasselback,
kapusta z grzybami i sos tymiankowy
lub

Pieczony sandacz z ziemniakiem hasselback,
ragout grzybowym i sosem z kopru

DESER
Mus pomaranczowy z kardamonem, galaretkg z melisy i lodami pistacjowymi.

99 PLN



PAKIETY

Wa—c/

WELCOME DRINK

Grzane wino / wino musujgce / grzany cydr
22 PLN

PAKIET 1

Soki owocowe
Woda niegazowana i gazowana
Swiezo mielona kawa

Wybér herbat

Nielimitowana konsumpcjo na czas:
2 GODZINY - 60 PLN

4 GODZINY - 90 PLN
6 GODZINY - 110 PLN



PAKIETY

Wa—c/

PAKIET I

Wino domowe biafe i czerwone [Hiszpania)
Soki owocowe
Woda niegazowana i gazowana
Swiezo mielona kawa

Wybér herbat

Nielimitowana konsumpcja na czas:
2 GODZINY - 100 PLN
4 GOD/ZINY - 130 PLN
6 GOD/ZINY - 150 PLN

PAKIET I
Polska wédka Wyborowa

Wino domowe biafe i czerwone (Hiszpanial
Piwo Tyskie
Napoje gazowane: Pepsi, Pepsi Max, /UP, Mirinda
Soki owocowe
Woda niegazowana i gazowana
Swiezo mielona kawa

Wybor herbat

Nielimitowana konsumpcja na czas:
2 GOD/ZINY - 140 PLN
4 GODZINY - 160 PLN
6 GODZINY - 180 PLN



REGENT WARSAW HOTEL
Belwederska 23, 00-761 Warszawa

SKONTAK TUJ SIE 2 NAMI
+48 22 558 10 10

regentsales@regentwarsaw.com

Wszystkie ceny podane sg w polskich ztotych i podlegajg opodatkowaniu.
Oferta skierowana jest do 0séb petnoletnich.
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