Mi-cuit de foie gras de canard,
brioche toastée, chutney de poires au cidre

Opéra de saumon fumé, fromage frais et avocat,
creme de ciboulette

Pavée de veau en crolte d'herbes et citrons confits,
gratin fondant de pommes de terre et poireaux, jus de veau corsé

Filet de Saint-Pierre, risotto crémeux au chorizo et parmesan,
jus de coques lié au beurre de persil et citron vert

Bdche de noél facon foret noire

Entremets japonais au thé vert matcha
et compotée de mangue

* Prix nets en euros par personne, service inclus et TVA incluse, hors boissons.
Une liste des allergenes est disponible auprés de nos équipes. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.



