


Sakizuke 先付け 
Steamed Sake with Hamaguri clam

ハマグリの酒蒸し

Zensai 前菜 
Heart shaped tuna in tartare style
バレンタイン 鮪のハートユッケ

Otsukuri 御造り 
Thinly sliced white Mt. Fuji salmon sashimi

ホワイト富士山サーモンの薄造り

Today’s sushi 握り寿司旬魚 
Assorted five kinds of sushi

寿司5貫

Yakimono 焼物
Grilled black cod saikyo yaki style

銀鱈西京焼き

Temaki 手巻き 
Fatty tuna, sea urchin, chive and ikura hand rolled sushi

大トロ　雲丹　浅月　いくら

Special sushi 特製握り
Shredded snow crab, crab claw and

sea urchin served with egg yolk soy sauce
ずわい蟹ほぐし身　蟹爪　雲丹　黄身醤油

Beef sushi 牛肉寿司 
Miyazaki Wagyu and sea urchin

宮崎牛　雲丹

Sushi roll 巻き寿司
Premium Valentine’s sushi roll 

特製 

Mushimono 蒸し物 
Dobin mushi

土瓶蒸し

Kanmi  甘味 
Today’s dessert
本日のデザート

VALENTINE’S SUSHI OMAKASE

バレンタイン　寿司おまかせコース
AVAILABLE ON FEBRUARY 12 TO 15, 2025

2025年2月12日から15日までご利用いただけます。

15000

Some menu ingredients may change according to seasonal availability.  メニューは季節や商品の在庫状況により変更される場合があります。
Please inform your server of any special dietary requirements, intolerances and allergies, as our menu items may contain one or more allergens.

食物アレルギーや食事制限、制約等をお持ちのお客様は、予め詳細を従業員へお知らせくださいますようお願い申し上げます。 使用食材のご説明や、お食事のご提案をさせていただきます。
Prices are in Philippine Peso, inclusive of 12% VAT, subject to 10% service charge and applicable local taxes.

価格はフィリピンペソで表記され、12％の付加価値税が含まれております。別途10％のサービス料ならびに 地方税の市税を申し受けます。
Prices are subject to change without prior notice.  画像はイメージです。食材は仕入れの都合により予告なく変更となる場合がございます。


