
V O R S P E I S E N

Iberische Schweinebacke mit Kartoffelpüree, Gelée

aus gebackenem Apfel und Mandeln

Seebarsch nach mallorquinischer Art

H A U P T G E R I C H T E

Orange in Texturen

Karottenkuchen mit Vanilleeis und Ananas-Gel

N A C H S P E I S E N

Ravioloni gefüllt mit Spinat, Ricotta und

Büffelmozzarella, serviert mit Pesto

M E N U  1

€  4 0 “Picada”

(Knusprige Süßkartoffeln mit Limette, Parmesan und Aioli; Padrón-

Paprika; Brioche mit Garnelen und Mango-Curry; Lauch mit Romesco-

Sauce; Scharf gebratene Garnelen)



V O R S P E I S E N

Lechona con patata, manzana caramelizada y culis

de sobrasada

Mittelmeer-Wolfsbarsch, geräuchertes

Kartoffelpüree und rotes Pesto

H A U P T G E R I C H T E

Gató mit Mandeleis, Vanillegel und knusprigen Kakao-

Arabesken

Zarte Schokolade mit Kakao, Johannisbrot,

Eukalyptus, Pistazien und Haselnusspraliné

N A C H S P E I S E N

M E N U  2

€42

Ravioloni gefüllt mit Spinat, Ricotta und

Büffelmozzarella, serviert mit Pesto

“Picada”

(Padrón-Paprika, knusprige Tintenfischringe, „Patatas Bravas“ von Airecel,

verschiedene Kroketten, eine Platte mit iberischem Eichelschinken)


