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Brunch Romantic — O experienta culinara dedicata
iubirii &
Pe 23 februarie, te invitam sa celebrezi dragostea si
rafinamentul la Brunch-ul Romantic, unde aromele
frantuzesti si autohtone se impletesc intr-un festin
memorabil. intr-o atmosfera eleganta, acompaniat3
de muzica ambientala, vei savura preparate fine si
bauturi alese, perfecte pentru a transforma aceasta
Zi intr-un moment de neuitat.

O celebrare a gustului si emotiei, intr-un cadru
intim si sofisticat.

Detalil si rezervari la :
Tel. si Whatsapp 0725 590 650

ea 23 februarie 2024

12:30 — 16:30

@349 lel

/persoana

crina.ignat@crowneplaza.ro | pine@crowneplaza.ro



Bufet rece

* Galantine de pui cu fistic si sos Cumberland

* Friptura de vitel cu sos de ton si selectie de legume
* Aluat in crusta cu sos de merisoare

» Carpaccio de caracatita cu legume

* Mozaic de somon si caviar de somon

Meze

« Hummus cu sos tahini si menta

« Muhammara cu nuci maruntite si pasta de rosii
* Muttabal cu vinete coapte si sos tahini

» Tabbouleh cu patrunjel, rosii, ceapa si quinoa

Charcuterie
* Mezeluri italiene, sunca Praga sortiment de salam,
asortate cu o selectie de branzeturi frantuzesti si

gem
Salate

* Mix de salate si legume de sezon, selectie de sosuri

Si topping-uri la alegere

» Salata cu mozzarella rosii, avocado si sos de

portocale
» Salata viethameza cu pui si creveti

- Salata de linte, seminte de dovleac prajite, capere si

coacaze rosii
» Salata cu struguri si pudra de curry
» Salata cu creveti la gratar,avocado, grapefruit si rosii

* Salsa de vinete, creveti si ou

Preparate cu fructe de mare

 Turn de creveti roz cu sos “1000 de insule”
 Aranjament de stridii cu selectie de sosuri
* Picioare de crab Alaska

« Midii negre mediteraneene

* Creveti uriasi marimea U10

Somon Gravlax facut acasa servit alaturi de:
- Sfecla si gin, marar, sare de mare, portocala si
laméaie, sumac, cajun, selectie de salsa, avocado

bucati, ananas, mango sau papaya

Gustari

« Salsa de mango cu creveti

» Foie Grass cu chutney de gutui picante
* Inel de dorada cu Ceviche de scoici

* Avocado, rosii cherry si sos pesto
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Sortiment de foie gras

» Terrina de ficat de rata si foi de ficat de rata
- Parfait de ficat de rata si pui, parfait de vitel
- Briose crocante

« Chutney de pere si ceapa rosie

Sushi si Poke bowls

* Norimaki, California sushi, Nigiri, Prawns sake,

egqg, Pacific Poke, Chicken Poke.

Supe

« Supa crema traditionala de praz cu cartofi
parizieni

« Consomme de vita
Statia de mic dejun

« Oua posate, chifle englezesti, bacon si sos

Hollandaise "Royal"

Preparate la cuptor
* File de vita umplut cu foie grass si trufe

“London House”
* Duo de pulpa de miel cu ierburi

Statie de pranz

 Friptura de somon Teriyaki la tigaie

e Crusta de zucchini Sea-Brain, sos cu ierburi

* Piept de rata glazurat cu miere si sos de

portocale

* Picior de iepure umplut cu paine aromata cu
trufe, Tnvelit In piept de pui cu ciuperci,
anghinare si cartofi Beaulieu

* Piure de cartofi Biarritz

« Ratatouille Nicoise

« Selectie de legume

* Orez

Sortiment de gratar

* Selectie de carne Shish Taouk, Soulvaki, cotlet

de miel,piept de pui marinat, file de vita

* Preparate pe loc

« Sushi Paella

Desert

Bavarois de capsuni

Ganache de cafea

Mini-cupe de mousse asortate

Biscuiti cu bucati de ciocolata

“Insula plutitoare™ cu sos englezesc

Tarta Tatin

Bauturi

* Hugo Cocktail, Aperol Spritz

» Prosecco

* Vin alb, rosu, roze gama Maiastru
 Bauturi racoritoare — Coca Cola
 Sucuri naturale Granini

» Cafea, ceai, apa
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