FORMATOS

TARTAR DE REMOLACHA con encurtidos y galleta de arroz verde 10€

FEEINSAILLADA DE BERROS con vinagreta de maracuyd, aguacate y trigo 11€

DE FALAFEL con vinagreta de albahaca-limén, tomate rosa,

ENSALADA alfalfa y lechuga viva 10€

SILIBA}\I (DIM SUM CLASICO) DE POLLO Y SEPIA con soja dulce 12€

DE PORK BELLY con ensaladilla de tomatillo
B}\C) y crema de aji amarillo 12€

14 ob [3)/ (::)

MARIDAJE se

Campari, vermut Yzaguirre
y cava Blanca Cusiné

ofa bicicleta Sprity
Campari, vino blanco
Menade y soda

GREGORIANO (FILETE RUSO) con mezcla de quesos
RUSO y cebolla caramelizada 10€

. BBQ CHICKEN en pan brioche con pollo
SANDWICH ahumado con salsa BBQ y colesaw 12€

DE PASTRAMI HECHO EN CASA en pan de semillas

SANDWICH con queso de tetilla 15€

BRIOCHE SOFT SHELL CRAB con mayonesa de kimchi 13€

PORK RIB (BAGUETTE) de costilla de cerdo a baja temperatura
BOCATA con pico de gallo y queso emmental 12€

1?\C()S DE COCHINITA PIBIL con cebolla encurtida y guacamole 12€

TAKOYAKI DE PULPO con emulsién de cebolleta y pan de ajo 10€

S

N

MARIDAJE se

SLas letras Manhattan

Four Roses Small Batch,
vermut La Copa,
Angostura bitter y
champagne Laurent Perrier

Lobo viejo

Havana Seleccién de Maestros,
azucar de caia,
Angostura bitter y
TBT Havana Aromatic Leaf

EL ponche del angelito
Pisco, clavo, pifia, lima,
limén y champagne
Laurent Perrier

JANTEN

R

GUARNICIONES 3, se

PATATAS / YUCA FRITA
CHIPS DE PLATANO MACHO
ENSALADA

N2

POSTRES

BANANA PUDDING 6, 5€

BROWNIE 5€

TARTA DE QUESO 5, 5€

Todos los precios incluyen IVA. Si usted es alérgico o tiene intolerancia a alguno de estos alimentos, por favor comuniquenoslo. Tenga en cuenta que nuestros platos G | | I

no se producen en un ambiente totalmente libre de alérgenos. Lamentablemente, no podemos recalentar ningtin alimento comprado externamente, esto es para garantizar

la seguridad de los alimentos que se consumen dentro del hotel y el bienestar de nuestros huéspedes residentes.

MADRID, 1886



