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CAN BLAU /

RESTAURANT

MENU DEGUSTACION

Carpaccio de lubina con falso caviar, crema de hierbas y creme fraiche
Carpaccio de bar avec faux caviar, creme aux herbes et creme fraiche
Sea bass carpaccio with faux caviar, herb cream and creme fraiche
Carpaccio vom Wolfsbarsch mit falschem Kaviar, Kriutercreme und Créme fraiche
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Merluza pincho en salsa verde intensa con esparragos
Merlu a la sauce verte intense et asperges
Hake in intense green sauce with asparagus
Seehecht in intensiver griiner Sauce mit Spargel
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Codorniz con salsa de foie, flor de calabacin en tempura, patata crujiente y mini huevos fritos
Caille a la sauce foie gras avec fleur de courgette en tempura, pomme de terre croustillante et mini
ceufs frits
Quail with foie gras sauce, tempura courgette flowers, crispy potatoes and mini fried eggs
Wachtel mit Foie-gras-Sauce, Zucchinibliiten in Tempura, knusprigen Kartoffeln und Mini-
Spiegeleiern
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Pavé de chocolate, naranja y crujiente de miel
Pavé au chocolat, orange et croustillant au miel
Chocolate pavé, orange and honey crisp
Schokoladen-Orangen-Pavé mit knusprigem Honig

37/ 00 Eur 4 Qoo Eur

ELEGIR ENTRE MENU
PESCADO Y CARNE COMPLETO
CHOOSE BETWEEN \
FISH AND MEAT FULL MENU
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