VORSPEISEN
Iberischer Schinkenplatte

mit "Cristal"-Brot, geriebener Tomate, gerdstete Mandeln und
mallorquinischen Oliven

Assortierte Kroketten
aus Bellota-Schinken, Carabineros-Garnelen und Tintenfisch nach
mallorquinischer Art

Padron-Paprika
Knusprige Tintenfische

mit Limetten-Aioli

“Huevos rotos”

Zerbrochene Eier mit Pommes, Langusten, Kimchi Sauce und
gebratenen Zwiebeln

Miesmuscheln nach Art des Hauses
Venusmuscheln nach Seemansart

Jakobsmuschel

mit Iberischem Schinken und griiner Sauce

Kartoffelecken nach Art des Hauses

“Choricito” - Kleine Wurst

Spanische, pikante Wiirstchen in Rotwein eingelegt

AUS DEM GARTEN

Burrata Salat

Mit verschiedenen Tomaten, Balsamico und rotem Pesto

Mediterraner Salat
Mit Thunfisch

Gefiillte Ravioli

Mit Spinat, Ricotta und Biiffel-mozzarella im roten Pesto

Geflllte Ravioloni

Mit Ziegenkdse und roter Beete an Pistazien-Pesto

“Brot- und Oliven-/Tapenade-Service €2,50p.p.

Bitte informieren Sie unser Personal im Falle von Lebensmittelallergien oder -intoleranzen.
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VOM MEER
Meeresfriichteplatte - min. 2 pax € 30 p.p.

Muscheln, Venusmuscheln, Tintenfisch, Soller-Garnelen, Jakobsmuscheln

Fischdes T
Il\ﬁtcBeilagees B2 € Pette
Steinbutt € 28.00
Mit sautiertem Gemiise und Romesco-Sauce {
Gegrillter “Potera”-Tintenfisch € 26,00
Mit Beilage
Soller-Garnelen € 36,00

220g - mit Salat

REISGERICHTE AIRECEL
“Del Senorito” - min. 2 pax € 22,50 p.p.

Langusten-Schwanze, Tintenfisch und Kaisergranat

“La Negra” - min. 2 pax € 24,50 p.p
Tintenfisch, Langusten und Garnelen aus Soller mit Aioli
iberbacken

“Mar y Montana” - min. 2 pax € 23,50 p.p
Schulterstiick des Iberico-Schweins, Tintenfisch und Langusten

Kremiger Reis - min. 2 pax € 25 p.p.

Mit Soller-Garnelen, Tintenfisch und Baby-Oktopus

VOM LAND
Rinderfilet € 28,00

Zwiebeln in Portweinsauce und Knollensellerie-Piiree

Spanferkel € 25,00

Mit "Patat¢" (kleine Kartoffeln), Sobrasada und Apfel

Lamm-Terrine € 19,00

Ziegenkase und knusprige Siisskartoffel

Rinderkotelett nach Art (Simmental) € 32,00

Angemacht an griinen Paprikaschoten und hausgemachten Pommes
(aprox400gr)

Rindersteak angemacht (Gaticierin) - 2 pax € 35,00 p.p

Mit griinen Paprikaschoten und hausgemachten Pommes (aprox 1k)

*Brot- und Oliven-/Tapenade-Service €2,50p.p.

Bitte informieren Sie unser Personal im Falle von Lebensmittelallergien oder -intoleranzen.



aicecel

fresents
NACHSPEISEN
“Crema Ma[[orquina” 8,50€

Mit Mandel-Schaum, jogﬁurt, ][(qarroﬁa—gdteau
und Zimt-Crumble

Anarchie der Schokolade 9,00€

Schokolade in Texturen

Lakritze Traum 8,50€

Lakritz-Schaum, Vanille-Biskuit, Vanille-Eis mit Krokant,
énugpriges Kakaopulver, Karamell-Gummibonbons —und

scﬁwarze O[iver\zpu[ver

“Cardenal de Lloseta” 8,50€
genovese—’b’iskuit, Kirschlikor, Baiser und gescﬁ[ugene

Sahne

Auswahl an Kisesorten 12,50€

Mit ]{(garmﬁa-Brot und Quitte

Eiskuge[ 250€
Pistazie, Mandel, Baileys, sizilianischer Kaffee, Amarena, 470€

mallorquinische Kriuter, vegane Schokolade, Ensaimada

mit Palo, Kokosnuss Bombdn, Vanille Crunch. 6750€ Ery




	
	



