
Le Petit Chef 
MENU

zu Gast  
bei



SPANIEN
Tomatenvariation | Manchegocreme | 

Pinienkerne | Serranoschinken | Basilikum | 
Schwarzbrot-Croûtons a, c, e, g, h, p

ITALIEN
Pilz-Ravioli | Trüffel-Velouté | Parmesan-Espuma |  

Pilze | Piment d‘Espelette a, c, e, g, h, p

FRANKREICH
Best of Beef | Speckbohne | Triple-cooked Wedges | 

Sauce Béarnaise a, c, e, g, h, o, p

JAPAN
Maroni | Biskuit | Kirsche | Baiser | 

Matcha a, c, e, f, g, h, p
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Le Petit Chef 
MENU

VEGETARISCH

SPANIEN
Tomatenvariation | Manchegocreme | 

Pinienkerne | Basilikum | 
Schwarzbrot-Croûtons a, c, e, g, h, p

ITALIEN
Pilz-Ravioli | Trüffel-Velouté | Parmesan-Espuma | 

Pilze | Piment d‘Espelette a, c, e, g, h, p

FRANKREICH
Selleriesteak | Bohnencreme | Triple-cooked 

Wedges | Vegane Jus a, c, e, g, h, l, o, p

JAPAN
Maroni | Biskuit | Kirsche | Baiser | 

Matcha a, c, e, f, g, h, p



SPANIEN
Tomatenvariation | Manchegocreme | 

Pinienkerne | Serranoschinken | Basilikum | 
Schwarzbrot-Croûtons a, c, e, g, h, p

ITALIEN
Pilz-Ravioli | Pilzcreme | Parmesan | 

Piment d’Espelette a, c, e, g, h, p

FRANKREICH
Gegrillte Hühnerbrust | Speckbohnen | 

Triple-cooked Wedges | Ketchup a, c, e, g, h, l, m, o, p

JAPAN
Cheesecake | Karamellsauce | Sesamcracker | 

Beeren a, c, e, f, g, h, n, p

ALLERGENE: 
a glutenhaltiges Getreide/cereals containing gluten, b Krebstiere/shellfish, 

c Eier/eggs, d Fisch/fish, e Erdnüsse/peanuts, f Sojabohnen/soy beans, 
g Milch/milk, h Schalenfrüchte/edible nuts, l Sellerie/celery, m Senf/mustard, 
n Sesamsamen/sesame seeds, o Schwefeldioxid und Sulfite/sulphur dioxide 

and sulphites, p Lupine/lupins, r Weichtiere/molluscs

Le Petit Chef 
KIDS MENU


