
Aperitiv

Prosciutto & melone

Brânzeturi locale (Dobrogea)

Salată de legume la grătar cu 
pesto şi brânză feta

Hummus, tortilla prăjită, ton

Salad bar (porumb, roşii proaspete}

Murături asortate

Ardei copţi

Salată de varză roşie

Salată de sfeclă roşie

Mixt de frunze

Mixt de măsline

Castraveţi muraţi

Bufet cald

Supă cremă de dovleac cu 
mixt de seminţe prăjite

Pui Marsala (iaurt, paprika, lămâie, 
caju, curry şi mentă)

Stroganoff de vită

File de spadă la plită cu salsa de roşii şi busuioc

Orez în stil oriental

Legume sote

Tagliatele cu somon, mazare şi sos de vin

Desert

Asortiment de prăjituri

Fructe asortate

Cremă de zahăr ars

Aperitiv

Salată grecească

Salată de caracatiţă

Salată de vinete cu tahina şi rodie

Salată de anghinare cu roşii uscate, 
mixt de frunze, prosciutto & smochine

Salad Bar - ton, porumb, tortila prăjită

Bufet cald

Ciorbă de pui à la grec

Miel la cuptor cu mirodeni

Curcan marinat cu portocală şi 
măsline kalamata

Midii saganaki (live cooking)

Coaste de porc cu miere, soia şi sos barbeque

Sote de legume verzi

Carto la cuptor cu ceapă verde şi caşcaval

Orez cu stade şi curcumă

Desert

Asortiment de prăjituri

Fructe asortate

Preparatul zilei

CINĂ 
30.12.2024
Meniu balkanic

CINĂ 
29.12.2024
Meniu internaţional



Terină de foie gras
   cu brioşă de casă, reducţie de zmeură, fulgi de ciocolată neagră, 

dulceaţă de ceapă, smochină

File de calcan sălbatic
din Marea Neagră, legume de sote, reducţie de citrice 
compus din unt portocală şi lămâie, piure de dovleac

Sorbetto compus din vodcă Belvedere, 
mentă proaspătă, prosecco, sos lime

Muşchi de vită Wellington 
acompaniat cu sparanghel, cartof gratinat cu 

brânzeturi nobile, sos de coniac cu piper verde

Crème Brulée
din pastă de stic, fructe proaspete, 

sos de zmeură, 
glazură de zahăr ars

A P E R I T I V

P E Ş T E

S O R B E T T O

F E L   P R I N C I P A L

D E S E R T

MENIU REVELION 2025

Terină de foie gras
   cu brioşă de casă, reducţie de zmeură, fulgi de ciocolată neagră, 

dulceaţă de ceapă, smochină

File de calcan sălbatic
din Marea Neagră, legume de sote, reducţie de citrice 
compus din unt portocală şi lămâie, piure de dovleac

Sorbetto compus din vodcă Belvedere, 
mentă proaspătă, prosecco, sos lime

Muşchi de vită Wellington 
acompaniat cu sparanghel, cartof gratinat cu 

brânzeturi nobile, sos de coniac cu piper verde

Crème Brulée
din pastă de stic, fructe proaspete, 

sos de zmeură, 
glazură de zahăr ars

A P E R I T I V

P E Ş T E

S O R B E T T O

F E L   P R I N C I P A L

D E S E R T



Aperitiv

Salată de vinete

Salată boeuf

Salată dobrogeană

Piftie de porc

Platou tradiţional (tobă, lebăr, caltaboş, şoric, 
şunculiţă, Kaiser, pastrami de porc)

Platou de brânzeturi tradiţionale

Somon întreg

Salad Bar 

Bufet cald

Ciorbă de burtă

Supă de pui

Purcel de lapte  – show cooking

Ceafă de porc, mici la grătar

Carto cu rozmain

Mămăliguţă

Saramură de peşte

Legume la grătar

Pulpe de pui marinate cu ierburi ne

Sărmăluţe în foi de viţă şi varză

Desert

Plăcintă cu brânză, mere

Asortiment de prăjituri

Fructe asortate

CINĂ  LATINO 

Aperitiv

Prosciutto & melone

Brânzeturi internaţionale

Salată de roşii cu mozarela (caprese)

Salată de legume la grătar cu fulgi de parmesan

Salad Bar - porumb, roşii proaspete, murături 
asortate, ardei copţi, salată de varză, sfeclă 
roşie, mix de măsline, castraveţi muraţi

Bufet cald

Cremă catalană

Pui marinat cu ierburi ne (pulpe)

File de doradă la plită cu sos de unt şi lămâie

File de porc cu sos de muştar boabe

Carto noi în untură de raţă

Legume cu miere şi rozmarin

Orez sălbatic

Live cooking - paste cu sos de brânză în 
roată de parmesan

Desert

Asortiment de prăjituri

Fructe asortate

Preparatul zilei

BRUNCH

1 ianuarie 2025


