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12:30 — 16:00 CAN BLAU

RESTAURANT

ENTRANTE — ENTREE - STARTER — VORSPEISEN

Flor de alcachofa con huevo pochado trufado y polvo de sobrasada
Fleur d'artichaut avec ceuf poché truffé et poudre de sobrasada
Artichoke with truffled poached egg and sobrasada powder
Artischocke mit pochiertem Triiffelei und Sobrasada-Pulver
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Coca de escalivada con boquerén en escabeche
Coca d'escalivada avec anchois marinés
Roasted vegetable flatbread with marinated anchovies
Coca de Escalivada mit marinierten Sardellen

PRINCIPALES — PRINCIPALS - MAIN COURSE - HAUPTGERICHTE

Filete de gallo San Pedro con verduras glaseadas y salsa de almendra
Filet de poisson Saint-Pierre avec légumes glacés et sauce aux amandes
John Dory fillet with glazed vegetables and almond sauce
Filet vom Petersfisch mit glasiertem Gemtse und Mandelsauce
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Carrillera de cerdo al vino tinto con parmentine
Joues de porc au vin rouge avec parmentine
Pork cheeks in red wine with parmentine
Schweinebacke in Rotwein mit Parmentine

POSTRES — DESSERTS - DESSERTS - NACHTISCH

Pannacotta de coco con cardamomo
Pannacotta 2 la noix de coco et a la cardamome
Coconut panna cotta with cardamom
Kokos-Pannacotta mit Kardamom

O -0U-0OR-ODER

Media esfera de chocolates en texturas
Demi-sphere de chocolats aux textures variées

Half sphere of chocolates in textures
Halbe Schokoladenkugel in verschiedenen Texturen

24‘,00 Eur Por favor consulte con nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentarias
S’1l vous plait consulter notre personnel en cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires
MeNU COMPLETO Please inform our staff in case of food allergies or intolerances
g FuLr MENU Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter im Falle von Allergien oder Unvertriglichkeiten | /1
( KOMPLETTES MENU '\
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