
Finferli Menu

SOUP
C r e a m  o f  c h a n t e r e l l e  s o u p
A r o m a t i c  c h a n t e r e l l e  c r e a m  s o u p  
w i t h  m a s c a r p o n e ,  t r u f f l e  o i l  
a n d  c r o u t o n s  w i t h  p a r s l e y .
3 2  P L N

SEASONAL SIDE
C h a n t e r e l l e  s a u c e  
( s e r v e d  i n  a  s m a l l  t u r e e n )
P e r f e c t  w i t h  s t e a k s  o r  c h i c k e n
1 8  P L N

DESSERT
S e a s o n a l  f r u i t  t a r t

1 5  P L N

PIZZA
B i a n c a  c h a n t e r e l l e  p i z z a
M o z z a r e l l a  f i o r  d i  l a t t e ,  c h a n t e r e l l e s ,  
w h i t e  s a u c e ,  o n i o n ,  t h y m e ,  
P a r m i g i a n o  R e g g i a n o .
4 4  P L N

STARTERS
C h a n t e r e l l e s  i n  c r e a m  
w i t h  c r i s p y  s p e l t  b r e a d
F r e s h  c h a n t e r e l l e s  s a u t é e d  w i t h  s h a l l o t s ,
b u t t e r ,  w h i t e  w i n e  a n d  c r e a m ,  
f i n i s h e d  w i t h  f r e s h  d i l l  a n d  b l a c k  p e p p e r .  
S e r v e d  w i t h  a  t h i c k  s l i c e  
o f  t o a s t e d  s p e l t  b r e a d .
4 2  P L N

B r u s c h e t t a  w i t h  c h a n t r e l l e s  &  r i c o t t a
G r i l l e d  b r e a d  t o p p e d  w i t h  c h a n t e r e l l e s
s a u t é e d  w i t h  g a r l i c ,  o n i o n  a n d  t h y m e ,
c r e a m y  r i c o t t a ,  a n d  p a r s l e y .
3 8  P L N

PASTA
T a g l i a t e l l e  w i t h  c h a n t e r e l l e s
T a g l i a t e l l e  w i t h  c h a n t e r e l l e s  a n d  b e e f
t e n d e r l o i n ,  w h i t e  w i n e  s h a l l o t s ,  c r e a m ,
P a r m i g i a n o  R e g g i a n o ,  a n d  p a r s l e y .
7 2  P L N

Pairs  perfectly with:
P i n o t  G r i g i o

L i g h t  &  m i n e r a l

S o u v i g n i e r  G r i s  -  l o c a l  w i n e
F u l l - b o d i e d ,  c r e a m y  &  e l e g a n t

C h i a n t i  C l a s s i c o
I d e a l  f o r  b e e f  w i t h  c h a n t r e l l e s

B e e f  t e n d e r l o i n  w i t h  c h a n t e r e l l e s
B e e f  t e n d e r l o i n  s t e a k  w i t h  c h a n t e r e l l e s  
i n  c r e a m ,  p o t a t o e s  r o a s t e d  
w i t h  r o s e m a r y ,  g r e e n  b e a n
1 2 8  P L N

P a n - s e a r e d  z a n d e r
P a n - f r i e d  z a n d e r  f i l l e t  a r o m a t i z e d  
w i t h  g a r l i c  o n  b u t t e r ,  c h e r r y  t o m a t o e s ,
p o t a t o  p u r é e .
6 8  P L N

MAIN COURSES
G r i l l e d  c h i c k e n  f i l l e t  
w i t h  c h a n t e r e l l e  s a u c e
G r i l l e d  c h i c k e n  f i l l e t  w i t h  c h a n t e r e l l e s  
i n  c r e a m ,  p o t a t o e s  w i t h  d i l l ,  
g r i l l e d  v e g e t a b l e s .
5 6  P L N

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

A 10% service fee is added to the final bill


	Finferli Menu
	SEASONAL SIDE Chanterelle sauce  (served in a small tureen) Perfect with steaks or chicken 18 PLN
	DESSERT Seasonal fruit tart
	15 PLN
	Pairs perfectly with: Pinot Grigio Light & mineral
	Souvignier Gris - local wine Full-bodied, creamy & elegant
	Chianti Classico Ideal for beef with chantrelles
	A 10% service fee is added to the final bill




