
 

Certains plats peuvent être adaptés de façon végétarienne. Pour l’origine de nos viandes, nous tenons à disposition la liste des provenances. 
La liste des allergènes entrant dans la composition de nos plats est disponible sur demande. 

Prix nets, service compris. 

 
ENTRÉE & PLAT ou PLAT & DESSERT : 29€ | ENTRÉE, PLAT & DESSERT : 35€ 

LES ENTRÉES 

Velouté glacé de petit pois ricotta et chorizo              11€ 

Carpaccio de bœuf à l’italienne               11€ 

Fraîcheur de mozzarella bresaola tomate et melon             11€ 

Salade océane (saumon fumé, toast rillette de thon, crevette marinée aux agrumes)         11€ 

LES PLATS 

Burger de poulet croustillant à la mexicaine             21€ 

Steak de thon mi-cuit sauce vierge exotique             21€ 

Faux filet poêlé sauce poivre vert romarin             21€ 

Filet de pintadeau rôti façon basquaise             21€  

Tortellini aux fromages et aux légumes du soleil            21€  

Emincé de longe de cochon poêlé sauce chimichurri            21€ 

LES DESSERTS 

Assiette de fromages d’Auvergne              9€ 

Tiramisu nutella                9€ 

Mêlée de fruits de saison à la badiane et vanille            9€ 

Vacherin vanille fraise à notre façon              9€ 

Trilogie de desserts                9€ 
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