
 

 

 

 
 

Weine 
 

Vorspeise 
 

Züribieter Pinot Blanc, Adlikon/Schweiz, AOC, 2023 
Produzent: Weingut Landolt 

Traubensorte: Pinot Blanc 
 

*** 
 

Sauvignon Blanc Collectables, Marlborough/ Neuseeland, 2023 
Produzent: Walnut Block 

Traubensorte: Sauvignon Blanc 

 

 

Zwischengang 
 

Stadtzürcher Rosé, Stadt Zürich/Schweiz, AOC,2023 
Produzent: Weingut Landolt 

Traubensorte: Pinot Noir 
 

*** 
 

Ma Terre Rosé, Coteaux d’Aix en Provence, 2023 
Produzent: Les Vignerons du Roy René 

Traubensorten: Cinsault, Grenache noir, Syrah  

 

 

Hauptgang 
 

MW 60 Cuvée rot, Zürich/Schweiz, AOC, 2020 
Produzent: Landolt + Zweifel Weine 

Traubensorten: Malbec, Merlot, Zweigelt, Pinot Noir 
 

*** 
 

Caloroso Maremma, Toscana/ Italien, DOC 2021 
Produzent: Tenuta Casadei 

Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Petit Verdot, Syrah 

 

 

Dessert 
 

Gewürztraminer Fortified, Stadt Zürich/Schweiz, 2019 
Produzent: Weingut Landolt 

Traubensorte: Gewürztraminer 

 

 

 

 
Wine & Dine Menu 

 
Vorspeise 

 

Rinds-Carpaccio mit Rucola-Pesto, 

begleitet von 

Consommé-Spaghetti mit 

Parmesan-Schaum 
 

*** 

Zwischengang 
 

Seeteufel-Saltimbocca auf 

Cannellini-Püree mit 

wildem Broccoli 
 

*** 

Hauptgang 
 

In Rotwein pochiertes Rindsfilet, mit 

geräuchertem Maldon-Meersalz, 

Sauce Choron dazu 

Kartoffel-Mille-Feuille und 

Kefen-Julienne 
 

*** 

Dessert 
 

Sesam-Honig-Cannelloni gefüllt mit 

Tonkabohnen-Mousse, dazu 

Kiwi-Salat und Yuzu-Kaviar 
 

 

Donnerstag, 10. Oktober 2024 

 


