NABIDKA OBCE

Hotel Duo



Hotel Duo

WELCOME COFFEE

Neomezena konzumace Cerstvé kavy, kavy bez kofeinu, vybérovych ¢ajd
a filtrované vody v karafach pfi prichodu

BASIC

Neomezenda konzumace Cerstvé kavy, kavy bez kofeinu, vybérovych ¢ajl
a filtrované vody v karafach po dobu trvani kdvové prestavky

1 ks sladkého peciva

STANDARD

Neomezena konzumace Cerstvé kavy, kavy bez kofeinu, vybérovych ¢aju
SPECIAL @ a filtrované vody v karafach po dobu trvani kdvové prestavky

2 ks sladkého peciva

Neomezend konzumace Zerstvé kavy, kdvy bez kofeinu, vybérovych &aja, 2 ks slaného peciva

filtrované vody v karafach a cerstvé limonady po dobu trvani kdvoveé prestavky

Tradi¢ni ¢eska babovka Prejete si napoje po celou dobu akce?
Jable¢ny zavin

Mini donut

Mini sendvic se Sunkou a syrem

Celozrnna bageta s grilovanym kufecim masem
Zeleninové crudité s citronovou Stavou
Nakrajené Cerstvé ovoce

Neomezena konzumace cerstvé kavy, kavy bez kofeinu, vybérovych ¢ajl
a filtrované vody v karafach

Vseobecné podminky:
Doba trvani kdvové prestavky je 60 minut. Detailni sloZeni kdvové prestavky na dany den bude upresnéno vasim koordindtorem. SloZeni kdvoveé prestavky [ze upravit na zéklade specidlnich dietnich poZadavkd.



Hotel Duo

NECO NAVIC

Pridejte si ke kavové prestavce dalSi dobroty!
Vybirat muZete podle rozpoctu akce ze dvou cenovych kategorii:

= ECONOMY
= BUSINESS
ECONOMY BUSINESS
Mini croissant (55q) Danské pecivo plnéné cokoladou (80q)
Jahodovy tvarohovy kolac (50q) Jable¢ny zavin (60g)
Mini sendvic (syr, Sunka, salam) (60q) Nakrajené Cerstvé ovoce (100q)

Chlebi¢ek s bramborovym salatem a prazskou Sunkou (80 g)

Bagel s uzenym lososem (120q)
Syrovy chlebicek (80 q)

Celozrnna bageta s mozzarellou a rajcaty (60q)
Bila bageta s grilovanym kufecim masem (60g)

Minimalni pocet kusu k objedndvce je 10 ks od jedné vyse uvedené polozky.



Hotel Duo

KONFERENCNI BUFET

STUDENY BUFET POLEVKA DNE

Cerstva nakrajena zelenina (okurky, raj¢ata, papriky, listové salaty)

Salatovy bar VYBER BILEHO A TMAVEHO PECIVA
DRESINKY & DOPLNKY SALATY

Jogurtovy dresink a balsamikovy ocet Salat Coleslaw

Krutony, olivy, syr feta, varena vejce, seminka Recky salat

Maslo a margarin X .
SLANE CHUTOVKY

VYBER BiLEHO A TMAVEHO PECIVA KuFeci wrap
Celozrnna bageta s mozzarellou
POLEVKA DNE Focaccia se Sunkou a syrem
Mini pizza Margherita
HLAVNi CHODY
Dva masové chody DEZERTY
Rybi chod Jahodova panna cotta

Vegetariansky chod

PRILOHY
Brambory, ryZe, téstoviny, zelenina

Z NASi CUKRARNY
Vybér mini dezertt
Nakrajené ovoce
Zmrzlinovy koutek

NAPOJE
v cené je filtrovana voda

Cokolddové brownie

Bufety jsou podavany pro skupiny od 25 osob. Menu musi byt jednotné pro vsechny ucastniky. Dietni a dalsi specidlni poZadavky jsou k dispozici na vyZadan.



KAVOVE PRESTAVKY
Hotel Duo

VYTVORTE SI KANAPKY GALA MENU

VLASTNi MENU

NAPOJE £ >

GREEN BUFET (ﬂ?

ZELENA REVOLUCE aneb SALATOVY BAR A DOPLNKY

Okurky, rajcata, papriky, fedkvicky, mrkev, listové salaty

Rajcatové carpaccio s mozzarellou a Cerstvou bazalkou

Mlady bramborovy salat

Celerovy salat s jablkem, prazenymi of'echy a brusinkami

Sopsky salat

Syrovy cuketovy salat s koprem

Jogurtovy dip, dip z Cervené iepy, avokadovy dip, extra panensky olivovy olej
Cerstvé bylinky, chia seminka, olivy, vaiena vejce, tofu

Maslo a margarin

VEGEVYLOMENINY aneb VYNIKAJICi ROSTLINNE PROTEINY
Salat z ¢erné Cocky beluga

Quinoa salat

Cizrnovy salat

BOZi DAR
Vybér bilého a tmavého peciva

PORADNY NAREZ aneb FILIROVANE MASO
Grilovana kureci prsa

Veprové panenka

Peprova omacka, horcice, kiren

ENERGIE NA DOPLNENI

Pecené bataty se Salvéji

Dlouhozrnna ryZe se zelenym hraskem

Zelena varena zelenina (brokolice, zelené fazolky)
Tribarevné tortellini plnéné ricottou a Spenatem

SLADKA TECKA

Vegansky jablecny kolac

Bezlepkové malinové brownies

Mrkvovy kolac

Nakrajené ovoce

Syrové prkénko se suSenym ovocem a ofechy
Zmrzlinovy koutek

Bufety jsou podavany pro skupiny od 25 osob. Menu musi byt jednotné pro vsechny ucastniky. Dietni a dalsi specidlni poZadavky jsou k dispozici na vyZadani.
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Hotel Duo

CESKY BUFET

PREDKRMY & SALATY PRILOHY

Rajcatovy salat s jarni cibulkou Bramborova kase

Veprova pastika s brusinkami Bilé a Cervené zeli

Salat z cervené Fepy Houskové a karlovarské knedliky

Cesky bramborovy salat

Ceské uzeniny s nakladanou zeleninou Z NASi CUKRARNY

. i i . . Tvarohové knedlicky (jahodové, merufikové, borGvkové), Cokoladovy pudink,
CERSTVY SALATOVY BAR & DOPLNKY jable¢ny zavin, jahodovy Fez, ¢okoladové a tieShové poharky

Okurky, rajcata, papriky, listové salaty Nakrajené ovoce

Krutony, olivy, syr feta, vafena vejce, seminka Zmrzlinovy koutek

Jogurtovy dresink a sladkokysely ocet
Maslo a margarin

SUMAVSKY CHLEB

POLEVKA
Kufeci vyvar se zeleninou a nudlemi

HLAVNi CHODY

Mini kufeci a vepioveé Fizky
Uzena krkovice s ¢ockou
Hovézi gulas

Kvétakové placky

Bufety jsou podavany pro skupiny od 25 osob. Menu musi byt jednotné pro vsechny ucastniky. Dietni a dalsi specidlni poZadavky jsou k dispozici na vyZadan.



Hotel Duo

GURMANSKY BUFET

PREDKRMY & SALATY PRILOHY

Quinoa salat ze Stiredniho vychodu Grilovana zelenina

Uzeny losos s Cerstvym koprem Pecené baby brambory s bylinkami
Rajcatove carpaccio s mozzarellou Divoka ryZze

Cinsky nudlovy salat Penne s bolofiskou omackou

Jizni krevety

Rakousky bramborovy salat Z NASI CUKRARNY

Kureci g,alan'lcina‘plnéné houbvami, a .CivalI' ) ) Coko brownie, jable¢ny kolag, jahodovy kolag, mandarinkovy cheesecake,
Celerovy salat s jablkem, praZenymi ofechy a brusinkami vanilkovy pudink, mangovy kolac, cokoladové a tiesSfové poharky

< . . . o Nakrajené ovoce
CERSTVY SALATOVY BAR & DOPLNKY Zrmrzlinovy koutek

Okurky, rajcata, papriky, listové salaty

Krutony, olivy, syr feta, varena vejce, seminka
Francouzsky dresink a sladkokysely jablecny ocet
Maslo a margarin

VYBER BILEHO A TMAVEHO PECIVA

POLEVKA
Hovézi vyvar se zeleninou a nudlemi

HLAVNi CHODY

Smazena pikantni kufeci kiidélka se sladkou chilli omackou
Vepiova panenka s peprovou omackou

Peceny losos se Spenatem a limetkovou maslovou omackou
Dusena cizrna v kari omacce

Bufety jsou poddvény pro skupiny od 25 osob. Menu musi byt jednotné pro vsechny ucastniky. Dietni a dalsT specidlni poZadavky jsou k dispozici na vyZadani.



Hotel Duo

STAY FIT BUFET

PREDKRMY & SALATY PRILOHY

Salat z ¢erné Cocky beluga Grilovana zelenina

Baby bramborovy salat Pecené sladké brambory s cerstvymi bylinkami

Krati Sunka s brusinkovym chutney Dlouhozrnna ryze s rajcaty

Cervena fepa s kozim syrem a vladskymi ofechy Celozrnné téstoviny s bazalkovym pestem

CERSTVY SALATOVY BAR & DOPLNKY Z NASi CUKRARNY

Okurky, rajcata, papriky, listové salaty Coko brownie, jable¢ny kola¢, jahodovy kola€, mandarinkovy cheesecake,
Krutony, olivy, syr feta, varena vejce, seminka vanilkovy pudink, mangovy kolac, ovocné jogurtové poharky

Jogurtovy dresink a sladkokysely jable¢ny ocet Nakrajené ovoce & ovocny salat

Maslo a margarin Syrové prkénko se susenym ovocem a ofechy

Zmrzlinovy koutek
VYBER BILEHO A TMAVEHO PECIVA

POLEVKA
Minestrone

HLAVNi CHODY

Tandoori marinované grilované kuie

Peceny losos se Spenatem

Dusena cizrna se zazvorem a Cerstvym koriandrem

Bufety jsou podavany pro skupiny od 25 osob. Menu musi byt jednotné pro vsechny ucastniky. Dietni a dalsi specidlni poZadavky jsou k dispozici na vyzadani.



Hotel Duo

BBO BUFET
PREDKRMY & SALATY OMACKY
Salat ze sladké kukufice BBQ, sladkeé chilli, tzatziki, modry syr, Chimichurri
Baby mozzarella s cherry raj¢aty a bazalkovym pestem
Salat Nicoise Z NASI CUKRARNY
Hummus Coko brownie, cheesecake, vanilkovy pudink, mangovy kola¢
Salat Coleslaw Nakrajené ovoce
. ) ) ) . Syrové prkénko se suSenym ovocem a ofechy
CERSTVY SALATOVY BAR & DOPLNKY Zmrzlinovy koutek s dekorativnimi posypy a polevou

Okurky, rajcata, papriky, listové salaty
Krutony, olivy, syr feta, vafena vejce, seminka
Jogurtovy dresink a balsamikovy ocet

Maslo a margarin

VYBER BILEHO A TMAVEHO PECIVA

Z GRILU

Kureci prsa

Vepiové medailonky

Domaci hovézi hamburger s dopliky

PRILOHY

Grilovana zelenina

Pecené baby brambory
Grilovany kukuficny klas
Cesnekova a bylinkova bageta

Bufety jsou poddvény pro skupiny od 25 osob. Menu musi byt jednotné pro vsechny ucastniky. Dietni a dalsT specidlni poZadavky jsou k dispozici na vyZadani.



VYTVORTE Sl

. KANAPKY GALA MENU
VLASTNI MENU

KAVOVE PRESTAVKY
Hotel Duo

PULNOCNI BUFET

POLEVKA DNE
VYBER BILEHO A TMAVEHO PECIVA

SLANE CHUTOVKY

Vybér uzenin

Nakladana zelenina

Veprova pastika

Mini kuf'eci a veprové Fizky
Bramborovy salat

Uzena vepiova krkovice s ¢ockou
Vybér syri

Nakrajené ovoce

Bufety jsou podavany pro skupiny od 25 osob. Menu musi byt jednotné pro vsechny ucastniky. Dietni a dalsi specidlni poZadavky jsou k dispozici na vyZadani.

NAPOJE
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Hotel Duo

SESTAVTE SI SVE DVOU AZ CTYRCHODOVE MENU » I

PREDKRM

Rajce s mozzarellou, rukolou a bazalkovym pestem (V) (Gf)

Caesar salat s kuifecim masem, parmazanovymi vlockami a krutony
Cizrnovy salat s citronovym dresinkem (Veq) (Gf)

DEZERT

Panna cotta s ragu z lesniho ovoce (V) (Gf)

Cokoladovy mousse dort s malinami a vanilkovou omackou (V)
Ovocny salét s jahodovym sorbetem (Veg) (Gf)

POLEVKA (V) = Vegetarian, (Veg) = Vegan, (Gf) = Bez lepku

Polévka Minestrone (Veg) (Gf)
Kufeci vyvar se zeleninou a nudlemi
GulaSova polévka

K servirovanym menu nabizime:
Neomezena konzumace cerstvé kavy, kavy bez kofeinu a vybérovych ¢aju
Domaci limonada 0,3 |

HLAVNi CHOD

200 g Kureci supreme s pyré ze zeleného hrasku, kukufi¢nym ragg,
bramborovou slamou a bylinkovym maslem (Gf)

200 g Rib eye steak s peprovou omackou, pecenymi bramborami
Grenaille a grilovanou zeleninou (Gf)

180 g Filet z lososa peceny na panvi s vaienymi baby bramborami,
restovanym Spendtem a salsou z raj¢at a bylinek (Gf)

200 g Veprova panenka s bramborovym pyré, zelenymi fazolkami
a omackou z veprové stavy

220 g Smazena ryze se zeleninou, séjovymi kostkami a Cerstvym
koriandrem (Veq) (Gf)

Wbrané menu je poddvano pro skupiny od 8 do 120 osob a mus/ byt jednotné pro vSechny ucastniky s vyjimkou specidlnich dietnich a alergickych poZadavka.
Wbrané menu musi vZdy obsahovat hlavni chod.
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KAVOVE PRESTAVKY BUFETOVA MENU VYTVORTE Sl GALA MENU NAPOJE

VLASTNi MENU

Hotel Duo

KOKTEJLOVE MENU 1 (5 ks/osoba)

Chlebicek se syrem Brie, of'echy a hroznovym vinem
Kanapka s hovézim masem a okurkou

Zeleninova rolka s rajéaty

Mini pizza Margherita

Panna cotta s jahodovou omackou

KOKTEJLOVE MENU 2 (7 ks/osoba)

Chlebicek se syrem Brie, ofechy a hroznovym vinem
Kanapka s uzenym lososem a citronem

Zeleninova Spenatova rolka s hummusem

Mini pizza Margherita

Smazené jalapenos plnéné syrem

Panna cotta s jahodovou omackou

Mini kolac z lesniho ovoce

KOKTEJLOVE MENU 3 (10 ks/osoba)

Chlebicek s guacamole a susenymi rajcaty
Sendvi¢ z tmavého chleba s kozim syrem
Mini croissant s uzenym lososem a koprem
Kanapka s hovézim masem a okurkou

Mini pizza Margherita

SmaZené jalapenos plnéné syrem

Kureci Spizy s Teriyaki omackou

Panna cotta s jahodovou omackou

Mini kolac z lesniho ovoce

Mini tiramisu

Koktejlové menu je poddvano od 10 osob. Vybrané menu musi byt jednotné pro vsechny ucastniky s vyjimkou specidlnich dietnich a alergickych poZadavka.
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Hotel Duo

GALA MENU 1

Couvert - chléb s bylinkovym a ¢esnekovym pomazankovym maslem
Carpaccio z Cervené fepy s baby Spenatem, kozim syrem a orechovym dresinkem
Dynova polévka s kokosovou redukci, Salvéji a dynovymi seminky

Kachni prsa s cizrnovym ragu, rdZickovou kapustou, brusinkovym chutney a kachni $tavou

Cheesecake se susenkovou krustou, prazenymi mandlovymi lupinky a karamelem

GALA MENU 2

Couvert - pomazankové maslo s bylinkami a cesnekem

Uzeny losos, citrénovy fenyklovy salat s avokadovou emulzi a citronovym dresinkem
Hribkové cappuccino s kfupavym parmazanem

Hovézi svickova s celerovym pyré, bramborami grenaille, romanescem a kifupavym
celerem s omackou z Cerveného vina

.Cokoladova trilogie" - €okoladovy dort s hofkou, mlé&nou a bilou Eokoladou

Gala menu je podavéno od 8 osob, maximalné pro 120 osob. Vybrané menu musi byt jednotné pro vsechny ucastniky s vyjimkou specialnich dietnich a alergickych poZadavku.
Pri poctu nad 100 osob uctujeme servisni priplatek 10 %.
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KAVOVE PRESTAVKY
Hotel Duo

\\‘“

1

KORKOVNE

Lahevvina 0,751
Lahev sektu 0,75 |
Lahev tvrdého alkoholu

OPEN BAR

Whiskey, vodka, rum, gin, tequilla, bilé a ¢ervené vino,
pivo, nealko napoje

1 hodina

2 hodiny

Kazda dalsi hodina

VYTVORTE Sl

BUFETOVA MENU i’
VLASTNIi MENU

NAPOJE

Nealkoholické napoje

Mineralni voda 0,33 |

Mineralni voda 0,75 |

Karafa s vodou a citrusy 1 |

Pepsi, Pepsi Max, Mirinda, 7Up 0,25 |
Ovocné dZusy 100 % 0,25 |

Perlivé vino

Prosecco Frizzante 0,1 |
Prosecco 0,75 |
Nealkoholicky sekt 0,1 |

KANAPKY

n”. / - NAPOJE
$

Bilé vino

Rozlévané, dle nabidky 0,15 |
Lahev, dle nabidky 0,75 L
Cervené vino

Rozlévané, dle nabidky 0,15 |
Lahev, dle nabidky 0,75 L
Pivo

Budvar 0,40 |

Nealkoholické pivo 0,33 |

Teplé napoje

Salek kavy

Sélek caje

Filtrovana kava 1 |

Napojové balicky

Napojovy bali¢ek na 1 hodinu
(neomezend konzumace nealko napoja, kavy,
Caje a Cepovaného piva nebo vina)

Napojovy bali¢ek na 2 hodiny
(neomezend konzumace nealko napojg, kavy,
Caje a Cepovaného piva nebo vina)

Kazda dalsi hodina

Koktejlovy bali¢ek vhodny pro gril nebo party
Koktejlovy bar - 1 hodina
Koktejlovy bar - 2 hodiny

Vybér z koktejli

Cuba Libre: Bacardi, Pepsi Cola, limetka

Tequila Sunrise: Olmeca Blanco, pomerancovy dZus, Grenadine
Aperol Spritz: Aperol, Prosecco, perliva voda

Martini Spritz: Martini Bianco, Schweppes Tonic

Mimosa: Prosecco, pomerancovy dZus

Gin&Tonic: Beefeater, Schweppes Tonic

Beton: Becherovka, Schweppes Tonic

Prosecco Frizzante
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Jsme tu pro Vas!

Sdélte nam predstavy o Vasi akci, v€etné Vasich dietnich poZzadavka,
a radi vymyslime feSeni na miru.

Obchodni oddéleni
HOt@l DUO Teplickd 492, 190 00 Praha 9

T: +420 266 133 717
E:

NABIDKA OBCERSTVENI


http://www.hotelduo.cz/
mailto:events@janhotels.cz

