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TRUFFEL-BRIE

IM BACKTEIG | SAMIG GEBACKEN
BLATTSALATE

GRAPEFRUITS | TRAUBEN
PINIENKERNE | HONIG-VINAIGRETTE
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SCHOKOLADE | ARABICA KAFFEE
SAFRANISIERTE ZWERGORANGEN
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KALBSSCHMAUS

KALBSCARPACCIO | GETRUFFELTES KALBSTATAR
PIQUILLO-PEPPER-PESTO | EINGELEGTE BAUMNUSSE
PORTULAK | PORTWEIN-FEIGE

TOMATEN-ESSENZ
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CEBRATEN | SALZIGER LARDO | BELUGALINSEN. - * .’
FLOWER-SPROUTS | ROTE PAPRIKA-EMULSIONI * ¢
BLUMENKOHL-ZITRONENCREME

ROSMARIN-SORBET SR e D
GURKE | LIMETTE | GIN el

RINDSFILET
ROSA GEBRATEN | STEINPILZKRUSTE
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CEMUSEVARIATION | POLENTA-TALER

CHAMPAGNER-MOUSSE

IM ROTEN SCHOKOLADENMANTEL | MINZEN-BAISE s

SALZICGES KARAMELL | QUITTEN-GELEE
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