
Postre - Dessert - Nachspeise

Setas & Mar - Mushrooms & Sea
Pilzen & Meer - Champignons & Mer 

Croquetas de Setas con gamba de Sóller soasada y gel de katsuobushi
Mushroom croquettes with roasted Sóller prawn and katsuobushi gel

 Pilzkroketten mit gerösteter Garnele aus Sóller und Katsuobushi-Gel
 Croquettes de champignons avec crevette rôtie de Sóller et gel de katsuobushi

35 €

Raviolo tondo relleno de camagroc, setas encurtidas y salsa de azafrán
Round raviolo filled with “camagroc” mushrooms, pickled mushrooms, and saffron sauce
 Runder Raviolo gefüllt mit Camagroc-Pilzen, eingelegten Pilzen und Safransauce

 Raviolo rond farci de camagroc, champignons marinés et sauce au safran

Dorada en salsa de hinojo y Picornell con patató al tomillo
Gilt-head bream in fennel sauce with “Picornell” and thyme potatoes
 Goldbrasse in Fenchelsauce mit Picornell und Thymian-Kartoffeln

 Dorade en sauce au fenouil avec Picornell et pommes de terre au thym

Presa de cerdo Ibérico, chirivía, ceps y aceite de trufa
Iberian pork presa, parsnip, “ceps”, and truffle oil

 Iberisches Schweine-Presa, Pastinake, Steinpilze und Trüffelöl
 Presa de porc ibérique, panais, cèpes et huile de truffe

Torrijas con helado de almendras, espuma y crujientes de Baileys, y polvo de setas
French toast with almond ice cream, Baileys crisps and foam, and mushroom powder

Arme Ritter mit Mandel-Eis, Baileys-Crunch und Schaum und Pilzpulver
Pain perdu avec glace à l’amande, mousse et croustillants de Baileys, et poudre de

champignons

Reservation
Required




