
Pasqua a  Palazzo 2024
B u f f e t  a l l ’ I t a l i a n a

Pane casereccio  bianco e  integrale
Focaccina sale  e  origano

Focaccia  pugliese  ai  pomodori  datterini
Grissini

L’angolo del  fornaio

I  salumi affettati  a l  momento
Crudo di  Parma “Mario  Gal l ina r iserva”  24  mesi

Culatel lo  di  Zibel lo  dop 18  mesi
Pancetta  di  Zibel lo

Salame Fel ino
Bresaola  del la  Valtel l ina

Gnocco fr itto  
Giardiniera  fatta  in  casa

L’angolo del  casaro
Gorgonzola  dolce

Pecorino stagionato di  Pienza
Parmigiano Reggiano 24  mesi

Robiola  di  bufala
Mozzarel la  e  burratine di  bufala
Tronchetto di  capra al la  cenere

Mostarde di  f ichi ,  arancia  e  a lbicocche

Frittatina agl i  asparagi  selvatici
Girel la  di  uova al lo  spinacino novel lo  e  fontina

Uova di  quagl ia  in  insalata
Uova r ipiene

Le uova

Polpo patate  e  ol ive  taggiasche
Tartare  di  r icciola ,  l imone,  agrett i  e  bottarga

Salmone affumicato 
Salmone marinato al le  erbe

I l  pesce

Torte  pasqualine
Insalata  di  fave e  pecorino

Carciofi  a l la  romana
Magatel lo  di  vitel lo ,  salsa  tonnata e  polvere di  cappero

Puntarel le  croccanti  e  acciughe del  Cantabrico
Asparagi  gratinati  a l la  milanese

Gli  antipasti

Risotto cacio,  pepe,  asparagi  e  guanciale  croccante

Servito  al  tavolo

Primo piatto

Stinchetto d’agnel lo  brasato,  salsa  al la  senape
Rombo cotto al  cartoccio,  ol ive,  capperi  e  pomodori  candit i

Purè di  patata ,  asparagi  a l la  brace,  verdure in  padel la  

Secondi  piatt i

“La stanza dei  dolci”

Colomba “Palazzo Parigi”  a l l ’a lbicocca candita  e  mandorle
Pastiera  napoletana

Uova di  c ioccolato:  latte ,  fondente con nocciola  e
bianco con pistacchio

Torte  tradizional i :  sacher  al  caffè ,  mil lefogl ie  a l la  vanigl ia ,  Saint
Honorèe,  pere  e  c ioccolato e  crumble al le  mele

Mini  bicchierini :  mini  t iramisu,  mousse al lo  yogurt  e  lampone e
frutta  pochèe

Frutta  fresca con fontana di  c ioccolato
Mignardises:  tartel lette  miste ,  cannoli  s ic i l iani  e  c ioccolatini

Euro 150 a  persona
(Acqua e  caffè  inclusi ,  a ltre  bevande escluse)

Domenica 31  Marzo 2024 dal le  ore  13 :00 


