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Airecel Biles

Tapas

SuBkartoffeln mit Parmesan und LIMetten=AiOli ......veorenrnnenneneensnsessessesssesssssessesssens 8.5€
SCRINKEN=KIOKETTON ...ttt 3€/U
MallorquiniSChe KASEKIOKETTEN ...t ssse s ssesssesasessssanes 3€/U
RiesengarNelen-KrOKETTEN ...t s s eas 3€/U
AIreCel POTATAS BIOVAS ...ttt ssss s ss s s s s bss e sssssssss s sesssssasanns 10.5€
Gerodsteter Klrbis mit Burrata-Stracciatella und PiStOzZien ... 11€
Shiitake-Brioche mit Truffel-Burrata und Gochujang-AiOli ........cveeeceeeeereeeeene 12.50€
Rote-Bete- & Ziegenkdse-Tortelloni (3 Stk.), Safransauce und Tomatenpulver .. 13¢€
Rindertatar auf Brioche mit KIMCHI=AIOT ... esesesseessessesessssssessessessseees 14€
Iberischer Schinken mit Glasbrot und geriebener Tomate ... 15€
Scharf frittierte GArNElEN (4 SPIEBE) e ssssssss st ses s sesasens 15€
Tintenfisch nach andalusischer Art mit Limetten-Aioli ..., 16.50€
Schachbretft vom gereiften Entrecote mit Pastinakenpuree .........neeeneenneens 24€
Garnelen mit hausgemachtem rotem Curry und Pinienkernen ... 18€
Airecel Burger (ErdnUsse, rote Frichte, Cheddar § SPeck) .cieseessnnnee. 20€
Mediterrane Seebarschfilet mit gerduchertem Kartoffelplree .........cveeecneerenee. 21€
Kleine Paella mit roten Garnelen und Kabeljau (1 Person) .eneeseenseeseeneens 23€
25 Tage gereiftes Ribeye-Steak (400 g) Mit POMMES .....venneneensensessessessssssessessessnes 33 €

SuBe Happchen

Orangenschaum mit Johannisbrotkuchen und Erdnuss-/Kakaoeis ... /3
Dubai-Style weil3e Schokolade, Mandel-Eis und Baileys-Schaum ...........ccccveuue.... 8€
F N =Y oT = @ 1YY T 1= o P 8 50€
LJEerrero Cardenal” QUS LIOSETA ...t es s sss e ss s sss e as s 8 50€

.1od durch Schokolade” (Kakao, PIment UNG ZIMT) s sesssesesesesessssesees o€




