
N O R D I C  lite L U N C H

F R E S H L Y  B A K E D  S O U R D O U G H  新 鮮 焗 製 酸 種 麵 包

P L U M  T O M A T O  &  B E L L  P E P P E R  S O U P
李 子 番 茄 甜 椒 湯
Stracciatel la  with  Fruc tus®  Ex tra  Vi rgin  Ol ive  Oi l  &  Toasted Pine Nuts
絲 綢 芝 士 配  Fr u c t u s ®  特 級 初 榨 橄 欖 油 及 烤 松 子

HK$ 178

HK$ 188

HK$ 168

HK$ 158

M A I N  C O U R S E S  主 菜

Co�ee or Tea 咖 啡 或 茶  

M O N  -  F R I  星 期 一 至 五  12nn - 2:30pm

Subject to a 10% service charge 另收取加一服務費

Signature 招 牌 菜 Vegetarian 素 菜

PAN-ROASTED SEA PERCH F ILLET
香 煎 鱸 魚 柳
Fingerling Potatoes, Dil l-marinated Cucumber, Radish & Béarnaise Sauce
手 指 薯 仔、刁 草 醃 青 瓜、蘿 蔔 及 法 式 香 草 蛋 黃 醬

or 或

ROASTED CHICKEN THIGH CONFIT
油 封 烤 雞 腿
Charred Lemon & Fresh Herb Risotto, Green Peas & Chicken Jus
焦 香 檸 檬 鮮 香 草 意 大 利 飯 配 青 豆 及 雞 肉 汁

or 或

HOMEMADE F INNISH MEATBALLS
自 家 製 芬 蘭 肉 丸
B e e f  &  Po r k  M e a t b a l l s ,  M a s h e d  Po t a t o e s ,  C r u s h e d  Wi l d  
L i n g o n b e r r i e s  &  C r e a m y  C o g n a c  G r a v y
牛 肉 及 豬 肉 丸、薯 蓉、越 橘 莓 蓉 及 干 邑 肉 汁

or 或

PREMIUM VEGETABLE SPAGHETTI  
WITH PESTO SAUCE
精 選 蔬 菜 意 粉 配 青 醬


