MENU

ENTREES

Une mise en bouche gourmande

Foie gras de canard mi-cuit,

chutney de pommes a la vanille et son pain d’épices

Carpaccio de St _]acques de nos céotes
Condiment mangue et aneth

VIANDE OU POISSON

Magret de canard braisé, sauce miel de Citaux

Légumes de saison

Ou

0 . \
Une Saveg de citron ava

chocolat au lait

Gavotte maison ¢ e et biscuit moelleux

MENU A 75€ HORS BOISSONS
SERVI VENDREDI 14/02/2025 ET SAMEDI 15/02/2025

Le Clos $t Eloi
49, Avenue du Général de Gavlle
63300 THIERS
y SUR RESERVATION
0% 7353 80 80
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ENTR

Maki de s

Creme mascar

Ballotine de dotrade a la tapenade, sauce Safrcm

v Piperade basquaise

ou
Supréme de dinde farcyx champignons

Pommes Darphin

DESSERT

Macaron Royal Valentin
Coulis de framboises

Mignardises

MENU A 39€ HORS BOISSONS
SERVI VENDREDI 14/02/2025 MIDI ET SOIR
ET SAMEDI 15/02/2025 MIDI ET SCIR

LA MAISON - HOTEL LARIVAUT
13, Avenue Edovard Vaillant
63290 PUY GUILLAUME
SUR RESERVATION
0% 15 630 630



