
24 y 25 de diciembre de 2025
6:00 p.m. - 9:30 p.m.

 

 

APERITIVOS

Sopa de batata dulce y especias de temporada, crocante de salami Genoa, aceite de salvia.

o

Carpaccio de remolacha, nueces, hinojo, pera al vino tinto, queso de cabra, alcaparrados, arrúgala, 
vinagreta de curry.

o

Wellington de res, salsa de vino tinto y frambuesa, setas salvajes, mostaza, mayonesa de hierbas, 
puré de calabaza.

PRINCIPALES

  Filete de salmón, chutney de arándanos y cebolla lila, puré de papas amarillas, espinaca salteada, 
caviar de salmón.

o

Cerdo asado, risotto de gandules y jamón ahumado, zanahorias rostizadas y caramelizadas con miel y chile.

o

Costillas de cordero, salsa de Malta® y vino tinto, glaseado de miel, mostaza, tomillo y pistacho, 
cacerola de calabaza ‘butternut’, salsa de yogurt y menta.

POSTRES

Helado de coquito, merengues duro y suave, caramelo salado, nueces tostadas y sable de vainilla.

o

Esfera de bizcocho de chocolate, mousse de chocolate blanco, dulce de leche y café, crocante de pecana,
ganache de avellana, bayas frescas.

$68 POR ADULTO
Impuestos y propinas no incluidas.

 Menú de niños disponible.


