
menú



Más que un restaurante, somos una experiencia.
More than a restaurant, we are an experience.



Deditos de mozarrella
Mozarrella fingers

Alitas de pollo apanadas con la salsa de tu preferencia (buffalo, honey bbq, 
miel carmenere y tamarindo)  -  opcional: bañadas o salsa aparte.
Breaded chicken wings with the sauce of your choice  (buffalo, honey bbq, honey 
carmenere and tamarind). optional: dipped or with sauce on the side

Deditos de mozarrella cubiertos de especias italianas, acompañados de 
salsa marinara
Mozarrella fingers covered with Italian spices, served with marinara sauce

Almejitas al oleo, tomates frescos, perejil y bacón
Baby clams in oil, fresh tomatoes, parsley and bacon

Ceviche de corvina a la minuta, aceite de culantro, leche de tigre, camote y 
maiz tostado
Ceviche of sea bass, coriander oil, tiger milk, sweet potato and toasted corn 

Empanaditas de rellenas de ahogao de camarón con coco
Patties stuffed with shrimp ahogao with aji chomb

Rollitos de langostinos con vegetales al vapor y aderezo thai de maní
Prawn rolls with steamed vegetables and dressing peanut thai

Nachos de pollo de a la plancha, frijoles, queso fundido,  guacamole, pico de 
gallo y crema cultivada
Grilled chicken nachos, beans, melted cheese, guacamole, pico de gallo and cultured 
cream

Sopa del día / Soup of the day

Sancocho panameño, acompañado de arroz blanco
Panamanian sancocho, served with white rice

Crema de lentejas con chistorra / Lentil cream soup with chistorra sausage

Ensalada Victoria (cherries, manzanas maceradas en Waldorf, maíz, bacón, 
aguacate, hilos de zanahoria frita, aderezo de fresas con vino tinto).
*Con pollo $12 - Con langostinos $16
Victoria Salad (cherries, Waldorf macerated apples, corn, bacon, avocado, fried carrot 
strings, strawberry red wine dressing).
 *With chicken $12 - With prawns $16

Entradas / Starters

Ensaladas & Sopas / Salads & Soups

$8

$7

$11

$12

$7

$8

$10

$6

$8

$8

$10



Club Sandwich
Jamón de pierna, pollo, bacón, huevo, vegetales frescos, aderezo mil islas, 
queso americano y mozzarella
Leg ham, chicken, bacon, bacon, egg, fresh vegetables, thousand island dressing, american 
cheese and mozzarella cheese

Sándwich Roast Beef / Roast Beef Sandiwch
Filete de res, queso mozarella, arugula, tomate fresco y jalea de cebollas con 
carmenere y bacón
Beef tenderloin, mozzarella cheese arugula, fresh tomato and onion jelly with carmenere 
and bacon

Hamburguesa Victoria / Victoria Burger
Carne de res, queso cheddar, aguacate, bacon, mayonesa chipotle
Beef, cheddar cheese, avocado, bacon, chipotle mayo

Cheesy Melt 
Tocino, queso americano, queso mozarela y mantequilla
Bacon, American cheese, mozzarella cheese and butter

Grill Chicken Wrap 
Pechuga de pollo al grill, tocino, queso americano, lechuga, tomate y salsa 
de ajo
Grilled chicken breast, bacon, american cheese, lettuce, tomato and garlic sauce

Chicken Quesadilla
Pollo desmechado, queso marble, guacamole, pico de gallo y crema cultivada
shredded chicken, marble cheese, guacamole, pico de gallo and cultured sour cream

$10

$12

$12

$9

$10

$12

Hamburguesa Victoria
Victoria Burger

Chicken Quesadilla

Ensalada Caesar (lechuga romana, crutones, parmesano y aderezo caesar). 
*Con pollo $10, Con langostinos $14
Caesar salad (romaine lettuce, croutons, parmesan and caesar dressing). 
*With chicken $10, With prawns $14

Ensalada Mediterranea (pollo a la parrilla, aceitunas negras, pepino, tomates, 
cebolla morada, aderezo de oregano y oliva, queso feta).
*Con langostinos $16.
Mediterranea Salad (grilled chicken, black olives, cucumber, tomatoes, red onion, 
oregano-olive dressing, feta cheese and oregano and olive dressing, feta cheese). *With 
prawns $16

$8

$12

Sandwiches & Wraps

*Todas las opciones de sandwiches incluyen papas fritas.
*All sandwich options include fries.



Nuestra 
filosofía se 
basa en que la 
hospitalidad 
sólo vale la 
pena si se hace 
con alma.

Our philosophy is 
that hospitality is only 
worthwhile if it’s done 
with soul.

Lasaña Ontario
Lasagna Ontario

Penne al Fresco 
(salmón)

Cítrico de Salmón
Grilled Salmon Citrus



Raviolis de Queso Ricotta Ricotta Cheese Ravioli

Pesca del día al ajillo, cilantro y oliva acompañado de pure de papas.
*Opcional: a la plancha o en mantequilla
Fish of the day with garlic, coriander and olive oil accompanied by mashed potatoes 
*Optional: grilled or in butter.

Pechuga de Pollo a la parmiggiana, concase de tomate y queso parmesano 
acompañado de spaguettis al oleo.  
*Opcional: a la plancha o al ajillo
Chicken breast parmiggiana, tomato sauce and parmesan cheese served with oil 
spaghetti. 
*Optional: grilled or with garlic.

Filete de Res Carmenere de 12oz cocido lentamente en reducción de 
carmenere, romero trufado acompañado de vegetales asados.
*Opcional: a la parrilla con chimichurri
12oz Carmenere beef filet slow cooked in carmenere reduction, tru8led rosemary served 
with grilled vegetables grilled vegetables. *Optional: grilled with chimichurri sauce.

New York Angus de 10oz a la plancha, mantequilla de hierbas y chimichurri 
habanero acompañado de papas francesas
10oz New York Angus grilled, herb butter and habanero chimichurri served with french 
fries potatoes.

Hickory Bbq Ribs de 16oz cocidas por 5 horas a fuego lento glaseadas en 
salsa bbq ahumada; acompañada de papines rostizados.
16oz Hickory BBQ Ribs, slow-cooked for 5 hours, glazed with smoked BBQ sauce; 
served with roasted baby potatoes.

Citrico de Salmón de 10oz a la plancha bañado en salsa de naranja, maracuyá, 
mantequilla y contreau; acompañado de patacones y vegetales asados
10oz Grilled Salmon Citrus, bathed in orange, passion fruit, butter and contreau sauce; 
served with fried plantain and grilled vegetables.

Chuleta de Cerdo de 10oz a la parrilla caramelizadas en una salsa de 
balsamico, panceta y romero, acompañado de papas salteadas en mantequilla
10oz grilled pork chop caramelized in a balsamic, pancetta and rosemary sauce; served 
with potatoes sautéed in butter and roasted vegetables sautéed in butter and roasted 
vegetables.

Spaguetti Alfredo con pollo  
*Opcional: con langostinos $16 - con Salmón $14
Spaghetti Alfredo with chicken. 
*Optional: with prawns $16 - with Salmon $14

Principales / Main courses
$16

$13

$17

$18

$17

$17

$13

$12

*Todas nuestras opciones de platos principales incluyen una ensaladita fresca.
*All of our main course options include a fresh salad. a fresh salad.

Raviolis de Queso Ricotta gratinados con crema de pistacho y parmesano
Ricotta Cheese Ravioli au Gratin with Pistachio Cream and Parmesan

Lasaña Ontario
Carne de res, salsa pomodoro, queso mozzarella y queso crema
Lasagna Ontario, beef, pomodoro sauce, mozzarella and cream cheese

Penne al Fresco, oliva, aceitunas, vegetales y albahaca 
*Opcional: con pollo $12 - con langostinos $16 - con salmón $14
Penne al Fresco, olive, olives, vegetables and basil   
*Optional: with chicken $12 - with prawns $16 - with salmon $14

$15

$12

$10



Deditos de Pollo apanados acompañados de papas fritas 
Breaded Chicken Fingers with french fries.

Pasta corta a la crema con pollo 
Short cream pasta with chicken.

Pasta corta pomodoro con queso 
Short pasta pomodoro with cheese.

Derretido de queso americano acompañado de papas fritas
American cheese melt served with french fries.

Pie de limon o maracuya
Lemon or passion fruit pie.

Chessecake de frutos rojos
Red berries chessecake

Flan de caramelo 
Caramel flan

Brownie con helado
Brownie with ice cream

Menú infantil / Children menu

Postres / Desserts

$7

$7

$7

$7

$6

$7

$6

$7

Pie de limón
Lemon pie

Deditos de pollo
Chicken fingers



Bebidas / Drinks
Café / Coffee
 Expreso
 Americano
 Macchiato
 Mocacino
 Cappuccino
Té / Tea

Bebidas Frías / Cold Drinks
 Soda / Coke
 Agua / Water
 Limonada / Lemonade

Jugos / Juice
 Piña / Pineaple
 Naranja / Orange

Batido / Smoothies
 Papaya / Papaya
 Melón / Melon
 Sandía / Watermelon
 Mora  / Blackberry

Cervezas nacionales / Local beer
 Atlas Golden
 Balboa
 Balboa Ice
 Panamá

Cerveza importada / Imported beer
 Modelo
 Corona
 Miller draft

$2
$2

$2.50
$2.50

$3
$2

$2
2.50

$3

$3
$3

$4
$4
$4 
$4

$2.25
$2.25
$2.25
$2.25

$3
$3.50

$4

Disfruta de nuestro menú en la 
comodidad de tu habitación, recien 

salido de la cocina de nuestro chef.
Flan de caramelo

Caramel flan




