Leo’s

Bisitro

Wochenkarte | Leo’s Lunch | 12.10. bis 17.10.2026

Montag

Gericht 1

Gebackenes Alaska-Seelachsfilet
mit Remouladensauce

und buntem Kartoffelsalat

Gericht 2

Gebratene Kikok-Hahnchensticke

mit weif3er Portweinsauce, Fingermdhren
und Langkornreis

Gericht 3

Lasagne

mit mediterranem Gemdise
und Tomatensauce

Dienstag

Gericht1

Rinderstreifen

mit Waldpilzrahmsauce, Brokkolirdschen
und Schmetterlingsnudeln

Gericht 2

Schweinenacken

mit Bratenjus, Erbsengemse
und Salzkartoffeln

Gericht 3

Tortelloni

mit wirziger Auberginenfillung
und Weinbrandsauce

Mittwoch

Gericht1

Gebratenes Viktoriabarschfilet

mit Zitronengrassauce, Wokgemuse
und Basmatireis

Gericht 2

Putenrollbraten

mit Pfeffersauce, Kaisergemuse
und Salzkartoffeln

Gericht 3

Vegetarische Kasespatzle
mit Kasesauce

und frittierten Zwiebeln

Donnerstag

Gericht1a

Spief3braten

mit Zwiebelsauce, dicken Bohnen
und Semmeltalern

Gericht 2

Kalbsricken-Piccata

mit Tomatensugo, RatatouillegemUse
und Spaghetti

Gericht 3

Kleine Frihlingsrollchen

mit asiatischem Sprossengemuse
und Soja- oder Chilisauce

Freitag

Gerichta

Rheinischer Heringsstipp

mit Apfeln, Zwiebeln, Sahnesauce
und Pellkartoffeln

Gericht 2

Rindergulasch mit Paprika,
in Burgunder geschmort
und Spiralnudeln

Gericht 3
Sellerie-Knusperschnitzel

mit Karottenpuree, Salzkartoffeln
und Krautersauce

Samstag

Gericht1

Hackbraten

mit Rahmsauce, Leipziger Gemise
und Salzkartoffeln

Gericht 2
Grillhdhnchensticke
mit Currysauce

und Pommes frites

Gericht 3
Vegetarischer
Erbseneintopf mit Gemise

Suppe & Dessert laut Tageskarte

Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere Allergenen, wenden Sie sich bitte vertrauensvoll an unser Servicepersonal.

Leo’s Lunch | 2-Gang Menii | 24,00 € p.P.

Vorspeise/Hauptgang oder Hauptgang/Dessert

Inkl. einer Kaffeespezialitdt pro Person
Alle Hauptgerichte auch einzeln bestellbar.

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.




