
 

31.03.2026 
06.04.2026 

12:30 – 16:00 

ENTRANTE – ENTRÉE - STARTER – VORSPEISEN 

Tagliatelle frutti di mare 
Tagliatelles aux fruits de mer 

Seafood tagliatelle   
Tagliatelle mit Meeresfrüchten 

O – OU – OR – ODER 

Focaccina de rucula, jamón serrano y queso parmesano 
Focaccina à la roquette, au jambon serrano et au parmesan 
Focaccina with rocket, Serrano ham and Parmesan cheese 

Focaccina mit Rucola, Serrano-Schinken und Parmesankäse 

PRINCIPALES – PLAT PRINCIPAL - MAIN COURSE – HAUPTGERICHTE 

Lubina con hinojo y zanahoria, verdura de temporada y salsa de naranja 
Bar avec fenouil et à la carotte, légumes de saison et sauce à l'orange 

Sea bass with fennel and carrots, seasonal vegetables and orange sauce 
Seebarsch mit Fenchel und Karotten, Gemüse der Saison und Orangensauce 

O – OU – OR – ODER 

Magret de pato con salsa de frutos rojos, yucca y esfera de apio 

Magret de canard avec sauce aux fruits rouges, yucca et sphère de céleri 

Duck breast with red berry sauce, yucca and celery sphere 
 I Entenbrust mit Beeren-Sauce, Yucca und Sellerie-Sphäre 

POSTRES – DESSERTS - DESSERTS – NACHTISCH 

Tartaleta rellena de chantilly con cubierta de chocolate blanco 

Tartelette fourrée à la crème chantilly et nappée de chocolat blanc 

Tartlet filled with whipped cream and topped with white chocolate 

Törtchen gefüllt mit Schlagsahne und überzogen mit weißer Schokolade 

 
O – OU – OR – ODER 

 
 Torrija de ensaimada con helado de leche merengada  

 Torrija à l'ensaimada accompagnée de glace au lait meringué 

Ensaimada French toast with meringue milk ice cream 

 Torrija aus Ensaimada mit Eis aus Milch und Baiser 


