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12:30 — 16:00 CAN BLAU

RESTAURANT

ENTRANTE — ENTREE - STARTER — VORSPEISEN

Tagliatelle frutti di mare
Tagliatelles aux fruits de mer
Seafood tagliatelle
Tagliatelle mit Meeresfriichten
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Focaccina de rucula, jamon serrano y queso parmesano
Focaccina a la roquette, au jambon serrano et au parmesan
Focaccina with rocket, Serrano ham and Parmesan cheese

Focaccina mit Rucola, Serrano-Schinken und Parmesankise

PRINCIPALES — PLAT PRINCIPAL - MAIN COURSE —- HAUPTGERICHTE

Lubina con hinojo y zanahoria, verdura de temporada y salsa de naranja
Bar avec fenouil et a la carotte, légumes de saison et sauce a l'orange
Sea bass with fennel and carrots, seasonal vegetables and orange sauce
Seebarsch mit Fenchel und Karotten, Gemise der Saison und Orangensauce
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Magtret de pato con salsa de frutos rojos, yucca y esfera de apio
Magret de canard avec sauce aux fruits rouges, yucca et sphére de céleri
Duck breast with red berry sauce, yucca and celery sphere
I Entenbrust mit Beeren-Sauce, Yucca und Sellerie-Sphire

POSTRES — DESSERTS - DESSERTS - NACHTISCH

Tartaleta rellena de chantilly con cubierta de chocolate blanco
Tartelette fourrée a la créme chantilly et nappée de chocolat blanc
Tartlet filled with whipped cream and topped with white chocolate

Tortchen gefiillt mit Schlagsahne und iiberzogen mit weiler Schokolade
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Torrija de ensaimada con helado de leche merengada
Torrija a l'ensaimada accompagnée de glace au lait meringué

Ensaimada French toast with meringue milk ice cream
Torrija aus Ensaimada mit Eis aus Milch und Baiser

24‘,00 Eur Por favor consulte con nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentarias
S’1l vous plait consulter notre personnel en cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires
MeNU COMPLETO Please inform our staff in case of food allergies or intolerances
FuLL MENU Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter im Falle von Allergien oder Unvertriglichkeiten
(l KOMPLETTES MENU \
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