
  
 
 

 
 

 

 

Unsere Mittagskarte ist täglich von 12.00 – 17.00 Uhr verfügbar.  

 

Bitte beachten Sie gerne auch unser  

täglich wechselndes Leo´s-Lunch-Angebot. 

 

 

Salate / Vorspeisen I Starters 

 

Bunte Blattsalate mit gebratenen Putenbruststreifen 

mit Kräuterdressing g, m, i, c, 8, 1, 3 

Mixed lettuce with sautéed breast of turkey and herb dressing                     16,80 € 

 

 

Spinatsalat 

mit gerösteten Pinienkernen, Croûtons, Sprossen und Radieschen 

in Traubenkernöl-Vinaigrette e, h, a, m, c, f, 13        

Salad of spinach with roasted pine nuts, croutons, sprouts and radishes  

with grape seed oil vinaigrette          10,80 € 

 

 

 

 

Suppe I Soup 

 

Maiscrèmesuppe mit salzigem Popcorn und Kresse a, c, g, i, f 

Cream of corn soup with salty popcorn and cress           8,80 € 

 

 

 

 

 

Mittagskarte I Lunch 



  
 
 

 
 
Hauptgänge I Main courses 

 

 

Flammkuchen „Traditionell“   * 

mit Crème fraîche, Zwiebeln und Speck a, e, g, h, p, 15, 5 

Tarte flambée “Traditional” with crème fraîche, onions and bacon                    13,90 € 

 

 

Flammkuchen „Vegetarisch“   * 

mit Frühlingslauch, roten Zwiebeln und Rosmarin a, e, g, h 

Tarte flambée “vegetarian” with spring onion, red onions and rosemary     14,90 € 

 

 

* Serviert mit marktfrischem Beilagensalat a, c, g, m, 2, 8, 3  

served with small side-salad 

 

 

Schwarze Bandnudeln mit gebratenen Lachswürfeln 

und grünem Spargel in Safransauce a, c, g, d 

Black tagliatelle with fried diced salmon Vorspeise I as starter                       15,50 €                                                                       

and green asparagus in saffron sauce Hauptgang I as main course         21,80 € 

 

 

Gebratene Scheibe vom Frühkohl  

mit Süßkartoffelpüree, Schmorzwiebeln und Kapern-Vinaigrette e, g, h, i, 5 

Fried tranche of spring cabbage with sweet potato puree, melted onions and capers vinaigrette 19,50 €                                                                       
 

 

Dessert | Dessert 

Crème brûlée c, g, e, h 

Crème brûlée                                                                                        11,00 € 

 
 
 
Liebe Gäste! Zusatz- und Inhaltsstoffe, insbesondere Allergene, sind mit Fußnoten gekennzeichnet und werden im Anhang der 
Speisekarte erläutert. Wenden Sie sich bei Fragen bitte vertrauensvoll an unser Servicepersonal / Alle Preise inkl. ges. MwSt. 
Dear guests! If you suffer from any food allergies, please do not hesitate to ask for further information. Allergens and additives 
are mentioned in attached list / All prices incl. VAT. 


