LES ENTREES

Velouté de potimarron 8 €
Noisettes et chdtaigne

Gravlax de truite 10 €
Betterave & créme légére au raifort

Salade de chévre chaud 9¢€

Pain campagnard, lard fumé, vinaigrette balsamique et miel & noix

LES PLATS
Rigatoni de Gouesnou, gambas & paprika fumé 18 €
Chorizo, poivrons & parmesan rapé
Saint Jacques de Prat-Ar-Coum 25€
Emulsion panais-kalamansi & zeste de combava
Filet de boeuf VBF & chanterelles 24 €

Jus de viande aux cepes & accompagnement au choix

Lieu jaune snacké, coquillages & algues 24 €
Risotto aux algues, jus de coquilloges & gel de citron bralé

COTE BISTROT

Burger des Alpes au reblochon 19 €
Confit d'oignons, coppa, creme aux herbes & accompagnement au choix
Crozetto au sarrasin & pieds de mouton 17 €

Copeaux de beaufort

Grande salade de chévre chaud 17 €
Pain campagnard, lard fumé, vinaigrette balsamique et miel & noix

Omelette maison 16 €

A votre convenance : Jambon, herbes fraiches, emmental rapé,
champignons & accompagnement au choix

Choix des accompagnements : Risotto aux algues, frites maison,
Rigatoni de Gouesnou, Riz pilaf ou Purée de pommes de terre a la chataigne

LES DESSERTS

Brioche perdue 8 €

Caramel au beurre salé

Café, poire & topinambour 10 €
Topinambour en différentes textures, café aérien et poire pochée

Assiette de fromages bretons & compotée de coing 10 €

RESTAURANT ¢ BISTROT * BAR

Ouvert du lundi au vendredi de 12h a 14h (fermé les jours fériés et le midi en ao(t)
& du lundi au jeudi de 19h15 a 21h45

MENU DE LA SEMAINE
2 PLATS 22 € | FORMULE 3 PLATS 28 € | FORMULE UNIQUEMENT LE MIDI

LES ENTREES |7 €

Crumble de légumes d’automne, thym & romarin

Salade de sot-I'y-laisse de dinde & bleu d’Auvergne
LES PLATS |16 €

Magret de canard
Figues & purée de patate douce. Accompagnement au choix

Péche du jour
Condiment échalotte & sauce matelote. Accompagnement au choix

LES DESSERTS |7 €

lle flottante, caramel & creme anglaise vanille

Tiramisu au kaki

LES EAUX & SOFTS

Eau Castalie 75cl micro filtrée 3,5€
Plate ou gazeuse

Eau gazeuse San Pellegrino aromatisé 25cl 4€
Melograno & arancia, limonata ou aranciata rossa

LES BIERES

PRESSION 25CL 50CL
CarlSherg ... e 4€...... 7€
BOUTEILLE 33CL
Armoria blonde, blanche ou ambrée.. ......cccccoveet e 7€

LES VINS
VIN ROUGE 12CL 25CL 50CL
PINOt NOIN..cccoiviiiiiceeeeeeeeeeeeee e 4€....... 7€...... 12 €
IGP D'Oc Le cellier du pic
VIN BLANC 12CL 25CL 50CL
Chardonnay......cccceeeeeveevienrienniennennn 4€...... 7€........ 12 €
VDP d'Oc "Mon histoire" Domaine Clavel
VIN ROSE 12CL 25CL 50CL
ROSE COISE s 4€. ... 7€....... 12 €
L’Avenenza - IGP lle de beauté
VIN ROUGE | BOUTEILLE 75CL

AOP Morgon - Dom de la béche « Vieilles vignes » .....42 €

VIN BLANC | BOUTEILLE 12CL 75CL
AOC Quincy, Domaine Adele Rouzé ... ........... 9€........ 42 €

Prix net en euros, service compris. La liste des allergénes est disponible sur demande. L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



