Leo’s

Bisitro

Wochenkarte | Business Lunch | 02.02. bis 06.02.2026

Montag

Gericht1

Lachsschnitte

mit Safransauce, Lauchgemse
und Petersilienkartoffeln

Gericht 2

In Burgunder geschmortes Rindergulasch

mit Paprika
und Spiralnudeln

Gericht 3
Gemusefrikadellen
mit Erbsenpiree
und Krautersauce

Dienstag

Gericht 1

Schweinebraten

mit Rahmsauce, Brokkoliréschen
und Semmeltalern

Gericht 2

Hahnchen-Knusperfilet

mit Curry-Ingwersauce, Asiagemuse
und Basmatireis

Gericht 3

Teigtasche

mit Erbsen, Minze, Frischkase
und Weil3weinsauce

Mittwoch

Gericht 1

Gebratene Flunder

mit Shrimpsbutter, Blattspinat
und Bratkartoffeln

Gericht 2

Rinderstreifen

mit Estragonrahmsauce, Kaisergemise
und Schmetterlingsnudeln

Gericht 3
Ofenkirbis
mit Pastinakenpiree

Donnerstag

Gericht1

Schweinefleischwirfel

mit Sauerrahmsauce, buntem Gemdise
und Bandnudeln

Gericht 2

Kalbsbraten

mit Portweinjus, Blumenkohlréschen
und Salzkartoffeln

Gericht 3

Lasagne

mit mediterranem GemUsen
und Tomatensauce

Freitag

Gericht 1

Skreifilet

mit Wirsingfullung, Senfsauce
und Salzkartoffeln

Gericht 2

Putenbrustpiccata

mit Tomatensugo, Zucchiniecken
und Risotto

Gericht 3
Gnocchi

mit Rucolafillung
und Salbeisauce

Suppe & Dessert laut Tageskarte

Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere
Allergenen, wenden Sie sich bitte vertravensvoll an unser

Servicepersonal.

Business Lunch | 2-Gang Meni{

Vorspeise/Hauptgang oder Hauptgang/Dessert

24,00 € pro Person

Inkl. Mineralwasser und einer Kaffeespezialitdt pro Person

Alle Hauptgerichte auch einzeln bestellbar.

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.



