
O Á S I S  R E S T A U R A N T

RESTAURANTE OÁSIS

PREÇO POR PESSOA: €44
Bebidas não incluídas  

Crianças dos 0 aos 4 anos: oferta, dos 5 aos 12 anos: 50% desconto
Valido para menu Turístico

65 lugares de capacidade (Oasis & Cascais). 
 Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert.

Pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado.
IVA incluído á taxa em vigor - Este estabelecimento possui 

livro de reclamações. “Intolerâncias e Alergias Alimentares” - 
Antes de efetuar o seu pedido de alimentos e bebidas,

agr etende 
esclarecimentos sobre os nossos ingredientes.

Alfaces mistas, rúcula, tomate, cenoura, beterraba, pimentos,
Pepino, rebentos de soja, palmitos, milho e outros verdes, 

Vinaigrette, maionese, cocktail, azeite nacional e flor de sal

DA HORTA

Seleção de acepipes em miniatura e as nossas famosas verrines de frutas e legumes, 
Legumes assados com balsâmico, salada de tomate e mozarela,

Seleção de três saladas do Chefe; do mar, da terra e uma vegetariana, 
Salmão fumado da Noruega com as suas guarnições, tábua de charcutaria,

Presunto, ovos frios, mexilhão de escabeche, carne assada com creme de mostarda

ENTRADAS FRIAS

Sugestão do Chefe, creme de legumes, sopa do dia, um prato de peixe, 
Um prato de carne, uma sugestão vegetariana, 

Seleção de guarnições do dia e salgadinhos tradicionais

PRATOS QUENTES

Pastelaria nacional e estrangeira em miniatura,
Gâteaux, verrines, frutas laminadas e outras delícias

Variedade de queijos, bolachas e pães, marmelada, compotas
 Café ou chá

O NOSSO MUNDO DOCE

A B E R T O  D A S  1 2 H 3 0  À S  1 5 H 0 0

ALMOÇOBuffet

PRICE PER PERSON: €44
Beverages not included

Children fr  er, of 5 to 12 years: 50% discount
Valid for Turistic menu

Capacity of 65 seats (Oasis & Cascais).
No dish, food or drink, including cover charge.

Can be charged if not re
 VAT Included - Complaints book available.

“Food Allergies and Intolerances”  - Before making your 
re  

 cation 
about our ingredients.

Lettuce, arugula, tomato, carrot, beetroot, peppers, cucumber,
Soybean sprouts, hearts-of-palm, corn and other greens, vinaigrette,
Mayonnaise, cocktail dressing, portuguese olive oil and fleur de sel

FROM THE GARDEN

Selection of miniature appetizers and our famous fruit and vegetable verrines, 
Roasted vegetables with balsamic, tomato and mozzarella salad,

Selection of three Chef's salads; of the sea, of the land and a vegetarian, 
Smoked salmon from Norway with its garnishes, charcuterie board,

Ham, cold eggs, pickled mussels, roast beef with mustard cream

COLD STARTERS

The Chef’s suggestion of vegetable cream soup, one soup of the day, 
A fish and meat dish, a vegetarian suggestion, 

Selection of garnishes of the day and traditional snacks

HOT DISHES

Selection of local and foreign pastry,
Gâteaux, verrines, sliced fruits and other delicacies,

Cheese board, biscuits and bread, marmalade and jam
 Coffee or tea

OUR SWEET WORLD

O P E N  F R O M  1 2 : 3 0 P M  T O  3 P M

BuffetLUNCH


