CATALINA

HUMMUS 12

Kichererbsen, Knoblauch, Sesam, Zitrone,
Fladenbrot, Olivendl

MUHAMARA 14

gerostete Paprika, Walnuss, Pistazien,
Olivendl, Fladenbrot

BATTA HARRA 12
Gewiirzte Rostkartoffeln, Olivendl, Koriander
MERCIMEK 12

Linsensuppe, gerostetes Fladenbrot

FATTOUSH SALAT 18

Wildkrautersalat, Granatapfel, Feta, Kirschtomaten,
Gurken, Zitronendressing, gerostetes Fladenbrot

MENU

VORSPEISEN

BABA GANOUSH 14
gerostete Auberginen, Sesam,

Granatapfel, Olivendl

HUMMUS BIL LAHME 20
Hummus, gewiirztes Rindfleisch, Walnuss,

Olivendl

KALTE MEZZE-PLATTE 42
FUR 2 PERSONEN

Hummus, Baba Ganoush, Muhamara,
Halloumi, Auberginen, Weinblatter,
Fladenbrot, Olivendl

AVATIACH & NANA 15

Wassermelone, Feta, Minze, Kopfsalat,
Zitronendressing

TO SHARE
1001 NACHT PLATTE

Hummus, Baba Ganoush, Labneh, Wassermelonensalat,
Pimentos, gegrilltes Fleisch (Rind, Lamm, Huhn),
Beilagen, Sauce, Fladenbrot

— HAUPTGERICHTE —

SHISH TAOUK 34

in Joghurt mariniertes Huhn, gegrilltes Gemiise,
Toum

FUR2P. 120 PALMYRA PASTA 36
FE’R 4P. 240 Rindfleischstreifen, hausgemachte Nudeln,
FUR 6P.360 Parmesan, Gemiise
ERAYDES 46
Black Tiger Garnelen, Chili, Fladenbrot
KLEINER FATTOUSH SALAT
ZU ALLEN HAUPTSPEISEN INKLISIVE
BEEF TENDERLOIN 40 NEUSEELANDISCHES LAMMFILET 42
200g 200g
BEEF STRIPLOIN 38 DRY AGED SPEZIALITATEN
2009 Fragen Sie Ihren Kellner
BEILAGE & SAUCE INKLUSIVE EXTRAS
Batata Harra, Steakhousefries oder Biryani-Reis Griine Bohnen 6
Knoblauchsof3e, griine Pfeffersauce oder Krauterbutter Gerosteter Blumenkohl 8
DESSERTS
BAKLAVA 15 SUTLAC 10

mit Tonka-Eis

gebackener Milchreis, Zimt




