
Menu du Réveillon de la St Sylvestre Z0ZZ

La Truite fumée par nos soins, CEufs brouillés Bio de lvarin,
Shiso (ptante), légèreté Siphon pomelos
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La Pyramide de Foie Gras du Gers
Légumes du « pot au feu )), pousses d'épinards, à l'huile de noisette torréfiée

Brioche Maison Dorée
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Le Dos d'Omble Chevalier servi nacré
Chanterelles jaunes, émulsion au Chignin Bergeron
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Les Noix de Saint Jacques de Normandie juste snackées
pané truffé, bisque de langoustine mousseux

Le Sorbet Citron, Bergamotte, Gingembre-Basilic Thai
Arrosé au Gin bio des Alpes

Le Suprême de Pigeonneau doré
Petit jus arabica, Pithiviers de cuisses topinambour et cèpes du pays
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La sélection de fromages affinés
du Trio infernal Villard Cuilleron Gaillard
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L'Assiette de la Nouvelle Année
La Pavlova Coco, mangue passion et yuzu
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Soirée dansante jusq u'à 2 heures.

Iilenu rÔlaboré par
le Chef 0laude Trincaz et son Équipe

Hôtel Restaurant « Les Gentianettes »
74360 La Chapelle d'Abondance


