
Weihnachten
und 

Silvester
im «differente»

Öffnungszeiten Feiertage
24. Dezember 22
25. Dezember 22 
26. Dezember 22
31. Dezember 22
Start Silvesterdinner
1. und 2. Januar 23

Hotel Krone Unterstrass Zürich
Schaffhauserstrasse 1
CH-8006 Zürich
Tel +41 44 360 56 56
info@hotel-krone.ch
www.hotel-krone.ch

geschlossen
06:30 –  23:00  Uhr
06:30 –  23:00  Uhr
06:30 –  15:00  Uhr
19:00 –  19:30  Uhr
06:30 –  23:00  Uhr

Tischreservation
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Weihnachtsmenu 2022 Silvestermenu 2022
LACHS-DUETT 
hausgebeizter Graved-Lachs | Rauchlachs-Tatar 
mit Olivenöl & Fleur de Sel
klassischer Waldorfsalat
Walnuss-Aioli | confierte Mandarinen

CHAMPAGNER-BIRNENCREME
Auberginen-Balsamico-Chutney
Ricotta-Ravioli | Kräuteröl 

KALBSSTEAK
rosa gebraten | schwarze Périgord-Trüffelkruste 
sämige Sauce-Albufera | grillierte Kräuterseitlinge
bunte Gemüsevariation | Kartoffel-Mousseline 

SCHOKOLADEN-KÜCHLEIN
aus der Valhrona-Schokolade | lauwarm 
serviert | eingelegte Aprikosen
Sauerrahmglace 
Pistazien | Schlagrahm

CHF 80.–

TATAR-ROSSINI 
rauchiges Büffel-Tatar | Gänseleberglace | grüner Apfeljus 
knackiger Randen-Slaw | Mandel-Currycreme 

OXTAIL-CLAIR 
mit weissem Portwein parfümiert | Gemüsestreifen
Markklösschen | Morchel-Saccotti

AMALFI-ZITRONENSORBET
Gin-Gurkenrelish | Basilikum

ROTBARSCHFILET
knusprig gebraten | Bulgur à la Milanese
marinierter Fenchelsalat | Feigen-Basilikumschaum

RINDSFILET 
rosa gebraten | Brösel-Kräuterkruste | Sauce-Bordelaise
im Ofen gebackene Karotten | cremiges Gartenerbsenmousse
getrüffeltes Kartoffel Mille-Feuille

MONT-BLANC
Vanillemousse-Törtchen | Brownie-Boden
eingelegte Holunderbeeren | süsse Maronencreme
blondes Ganaché | dunkles Schokoladen-Sorbet

CHF 125.–

Rauchlachs-Tatar 

confierte Mandarinen

Auberginen-Balsamico-Chutney

schwarze Périgord-Trüffelkruste 
grillierte Kräuterseitlinge
Kartoffel-Mousseline 

lauwarm 
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