
 CATALINA 

  

 

 

 

Negroni  

Gin I Campari I Wermut 

16 

 

SPEZIAL MENÜ 

 
  

 

 

 

 

VORSPEISEN 

 

BLUMENKOHLCREME SUPPE 12 ENTE 24 

Pilze der Saison I Lauch I Petersilien Öl 

 

 Rucola I Birne I Parmesan I Balsamico I Orangen-Chutney  

    

HOKKAIDO SOUFFLE 18 RINDER TARTAR 80G 21 

Fontina Käse I Feigensenf I Amaretti  Brioche I Senfsauce I Rotkohl  

    

JAKOBSMUSCHELN 26 

Paprika I Bagna Cauda Schaum I Kapern  

   

   

   

 

 

STEINPILZ RISOTTO 
Safran I 30 Monate gereifter 

Parmesan 

KALBSBACKE 
Steinpilze I Polenta 

ZIMT MOUSSE 

Schoko Crumble I Pflaumengel 

3-GANG MENÜ 
70 

WEINBEGLEITUNG 

20 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

   



 CATALINA 

  

 

 

 

WOLFSBARSCH 

Jakobsmuschel l Kirschtomate I Bottarga I Spinat 

36 

 

 

 
 

HAUPTGERICHTE 
 

TAGLIOLINI  28 BERLINER LEBER 27 

Sepia I Venusmuschel I Kirschtomate I Bottarga  Kalbsleber I Kartoffelpüree I Rosenkohl I Apfel I Zwiebel  
    

GNOCCHI 22 SEEZUNGE 35 

Steinpilze I Kürbis I Pecorino 
 
Davide Florio: „Unsere Nudel Spezialitäten werden im Haus 
mit größter Sorgfalt und Leidenschaft hergestellt.“ 

 Kartoffelpüree I Sauce Barcy I Mangold I Baby Karotte   

    

RINDERFILET 200G 
Rosmarin Kartoffel I Brokkoli I Ingwer I Portweinsauce 
 

38 BOUILLABAISSE STYLE 
Tintenfisch I Oktopus I Garnele I Miesmuschel I Wolfsbarsch I 
Knoblauchbrot 
 
 

26 

    
    

 

 

 

  

 

 

 

 

DESSERTS 
    

KÜRBIS 12 PINK 12 

Kürbismousse I Süßkartoffel Biskuit I Johannisbeere  Birne I Marshmallow I weiße Schokolade I Cranberry  

    

SCHOKOLADE 12   

Schokoladenkuchen I Vanille Sauce I Vanille Eis I Sahne    

 

 

 

 

3 GANG MENÜS 
   

VEGETARISCH FLEISCH FISCH 

   
BLUMENKOHLCREME SUPPE ENTE JAKOBSMUSCHEL 

GNOCCHI RINDERFILET BOULLABAISSE 

PINK KÜRBIS SCHOKOLADE  

   

45 70 65 

   

  

Optionale Weinbegleitung: 25 
 

 

 



 CATALINA 

  

 

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Gerichten erhalten Sie gerne auf Anfrage bei unserem Servicepersonal. 
Information about allergens and additives in our dishes is available upon request from our service staff. 
BR10 Grunewald Betriebs GmbH, BR10 Grunewald Betriebs GmbH, Brahmsstraße 10, 14193 Berlin   

Geschäftsführer: Juha Tolvanen, AG Berlin-Charlottenburg HRB 153086 Berlin  

 

Champagner  0,1L | 0,75L 

Lallier R.20 Brut  21 | 120 

Lallier Rosé  22 | 190 

 

 
 

OFFENE WEINE 
 

Weißwein 0,15L | 0,75L Rotwein 0,15L | 0,75L 

    
Dreissigacker Grauburgunder | DE 12 | 55 Malpastor Crianza Torres | SP 14 | 65 
    
Terlan Chardonnay | IT 12 | 55 Stark Condè Syrah | SA 14 | 65 
    
Cordillera Sauvignon Blanc | CH 12 | 55 Antinori Rosso | IT 14 | 65 
 
 
 

Roséwein 
 

   

Hampton Water | FR       13 | 60   

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 Alkoholfreie Weine 0,15L | 0,75L  
    

 St. Antony Riesling Sekt | DE 12 | 50  

    

 Torres Natureo blanco   

 Mascato D´ Alexandria 2023 | SP 12 | 50  

    

 Torres Natureo tinto   

 Garnacha, Syrah 2023 | SP 12 | 50  

    

   

   

 


