
 
Spargelcremesuppe | Petersilienflan 

Cream soup of asparagus | parsley flan 
 

Veganer Spargelsalat 
Granatapfel | Pinienkerne 

Vegan asparagus salad  
pomegranate | pine nuts 

 
Gebackener Stangenspargel 

Sauce Hollandaise 
Baked asparagus | sauce hollandaise 

 
***** 

Schrobenhausener Stangenspargel | Maltakartoffeln  
Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter 

Asparagus from Schrobenhausen | potatoes  
sauce hollandaise or melted butter 

 
Wahlweise dazu / in addition, we recommend: 

 
Roher und gekochter Schinken 

Raw and cooked ham 
Kleines Wiener Schnitzel 

Small escalope of veal 
Gebratener Lachs 

Grilled salmon 
Kleines Rinderfilet 

Small fillet of beef 
 

***** 

Marinierte Erdbeeren | Bartu Vanilleeis 
Marinated strawberries | Bartu vanilla ice cream 

 
Bayrisch Creme | Beerensauce | frische Beeren 

Bavarian Cream | berry sauce | fresh berries 
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