
Please note that menus are subject to change due to seasonality and product availability. Prices are in Philippines peso, 
inclusive of 12% value-added tax (VAT), subject to 10% service charge and applicable local tax. 

Please let us know of any special dietary requirements or allergies, and we will be happy to accommodate you.

Photos are for reference only. Ingredients may change depending on market availability, without prior notice.

AKI AFTERNOON TEA

Savory
Asari, Kabocha and Furikake Korokke
Japanese clams and Pumpkin Croquette
あさりと南瓜のコロッケ ふりかけ風味

Shirasu katsu Sando 
　Baby Sardines Sandwich

しらすカツサンド

Aburi Shime Saba Oshizushi
Broiled pickled Mackerel box pressed Sushi

炙り〆鯖の押し寿司

Sanma Slider 
Beer Battered Pacific saury with coleslaw, cheddar cheese and Ranch dressing

秋刀魚のカツレツバーガー 

Sweet
Matcha Bonsai Tree Pot 

盆栽　抹茶風味 

Sweet Potato Root 
薩摩芋の根張り 

Spiced Pumpkin Tart 
南瓜のスパイスタルト 

Chestnut Chocolate Trunk 
栗チョコレートの幹

Pecan Scone & Autumn Spiced Scone
ピーカンナッツスコーン＆秋薫るスパイスのスコーン

Clotted cream, Apple Compote, Orange Marmalade
クロテッドクリーム　林檎のコンポート　オレンジマーマレード添え

Selection of fine English teas or coffee (Dilmah Tea Pairing) 
イングリッシュティーまたはコーヒー（ディルマティーペアリング）

The Private Reserve Darjeeling TGFOP 
ザ プライベートリザーヴ ダージリンTGFOP

（ティピー・ゴールデン・フラワリー・オレンジ・ペコー）
The Private Reserve Jade Gunpowder Green Tea 

ザ プライベートリザーヴ ジェイド ガンパウダー グリーンティー
· The Private Reserve Mango Scented Domabgastalawa FBOP 

ザ プライベートリザーヴ 
ドゥンバガスタラーワ茶園 マンゴーフレーバーティーFBOP

（フラワリー・ブロークン・オレンジ・ペコ ）

2,100

Good for two (2) persons 
二名様分

add PHP 350 for a glass of Japanese Inspired Cocktail
特製カクテルをご追加でご注文いただけます。

ジャパニーズインスパイア　カクテル
PHP350 / 1グラス


