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06.05.2024
12.05.2024
CAN BLAU
12:30 — 15:00 RESTAURANT

ENTRANTE — ENTREE - STARTER — VORSPEISEN

Vichyssoises de calabacines con picatoste gratinado
Vichyssoise de courgettes avec croutons gratinés
Zucchini Vichyssoise with gratin croutons
Zucchini-Vichyssoise mit gratinierten Croutons
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Escaleras de tomates con berenjenas a la plancha, migas de queso de cabra y pesto de racula
Escaliers de tomates avec aubergines grillées, miettes de fromage de chevre et pesto de roquette
Tomato stairs with grilled eggplants, goat cheese crumbs, and arugula pesto
Tomatentreppen mit gegrillten Auberginen, Ziegenkisebroseln und Rucola-Pesto

PRINCIPALES — PRINCIPALS - MAIN COURSE — HAUPTGERICHTE

Salmon a la plancha sobre puré de brocoli y tomate cherri confitado
Saumon grillé sur purée de brocoli avec tomates cerises confites
Grilled salmon on broccoli purée with confit cherry tomatoes
Gegrillter Lachs auf Brokkolipiiree mit kandierten Kirschtomaten
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Costillas de cordero con pataté al romero con salsa de champifiones
Cotes d'agneau avec pommes de terre au romarin et sauce aux champignons
Lamb ribs with rosemary potatoes and mushroom sauce
Lammrippen mit Rosmarinkartoffeln und Champignonsof3e

POSTRES — DESSERTS - DESSERTS - NACHTISCH

Crema catalana
Crema Catalana
Crema Catalana Crema Catalana
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Macedonia en zumo de naranja con yogurt y mermelada de fresa
Salade de fruits dans du jus d'orange avec yaourt et confiture de fraises
Fruit salad in orange juice with yogurt and strawberry jam
Obstsalat in Orangensaft mit Joghurt und Erdbeermarmelade
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24,00 Eur Por favor consulte con nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentarias
S’il vous plait consulter notre personnel en cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires
MeNU COMPLETO Please inform our staff in case of food allergies or intolerances
FurL MENu Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter im Falle von Allergien oder Unvertriglichkeiten [
KoMPLETTES MENU \




