
* Prix nets en euros par personne, service inclus et TVA incluse.
Une liste des allergènes est disponible auprès de nos équipes. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Déjeuner de

NOËL
Du lundi au vendredi de 12h à 14h

& le samedi de 12h30 à 14h

ENTRÉES
Cannelloni de saumon flammé, 

farce de ricotta à la bergamote, huile d’olive citronnée
ou

Risotto fondant au Brie truffé et chips de bresaola

PLATS
Poisson noble du retour de criée, mousseline de châtaignes, 

mascarpone aux éclats de noisette torréfiée
ou

Suprême de volaille fermière du Maine, grenailles rôties, 
sauce aux champignons forestiers et pesto de la Côte d’Or

DESSERTS
Tartelette à la clémentine Corse, meringue italienne légère

ou
Crème brûlée au chocolat parfumé au Cointreau

33€*/pers. | Entrée + Plat ou Plat + Dessert
39€*/pers. | Entrée + Plat + Dessert


