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Hotel Krone Unterstrass 
Schaffhauserstrasse 1 | CH-8006 Zürich

Tel +41 44 360 56 56 | www.hotel-krone.ch
Ein Betrieb der Wüger Gastronomie AG

LACHS-SASHIMI
Wildlachs aus dem norwegischen Frøya
leicht geflämmt  |  Randen-Tapiokasalat 

geröstete Pinienkerne  |  rauchiges Crème-Fraîche
Apfel-Meerrettich-Gel  |  gezupfte Kräuter

BRUNNENKRESSE-SCHAUM 
sämig zubereitet  |  Ziegenfrischkäse Praline 

Aprikosen-Chutney  |  Zitronenpfeffer 

ENTRECÔTE-DOUBLE 
medium gebraten  I  am Tisch 

mit Cognac flambiert  I  hausgemachte 
getrüffelte Hollandaise  |  Portweinreduktion

 im Ofen gebackenes Karottenduett 
Kartoffel-Mousseline 

TARTE D ‘AMOUR 
Passionsfruchtmousse  |  Mürbeteigboden

  weisse Schokoladenglasur
Himbeer-Duett  |  Knusperperlen

4-Gänge CHF 99.–
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