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在完美的环境中，位于22层的泳池旁，
Trattoria@22餐厅为您呈现现代风格的地中海
美食。餐厅精选时令菜肴，菜单由卓越的食材
和最优质的产品引导，为您带来地中海美食的
最佳体验，尽享时尚环境与温馨氛围。

@trattoria.22
#TrattoriaAt22



塞拉诺火腿可乐饼 330

番茄奶酪饼
(希腊式番茄奶酪饼)

虾饼 基贝

小吃

藏红花意大利烩饭 / 牛肉末 / 马苏里拉奶酪 / 意大利番
茄酱

肉酱阿兰奇尼 330
塞拉诺火腿 / 奶酪 / 熏辣椒蛋黄酱

番茄 / 碱水小麦 / 菲达奶酪 / 塔兹基酱

290
黑卡拉马塔橄榄 / 绿橄榄 / 香草 / 特级初榨橄榄油
腌制填馅橄榄 250

辣番茄酱 / 黄瓜番茄莎莎酱 / 虾饼
330

牛羊肉末 / 碱水小麦 / 松子 / 酸奶酱
340



犹太风味炸洋蓟 

松露油炸玉米粉饼 

鳄梨鹰嘴豆泥

卡瓦尔玛鹰嘴豆泥 

帕尔马芝士酥炸蟹肉云吞 350
柠檬 / 特级初榨橄榄油 / 辣根酸奶酱

320
意大利乳清干酪 / 蟹肉 / 辣味番茄酱

蘑菇 / 马苏里拉奶酪 / 松露蛋黄酱 / 黄瓜番茄莎莎酱
420

开胃菜

鹰嘴豆 / 鳄梨 / 芝麻酱 / 特级初榨橄榄油
270

鹰嘴豆 / 碎羊肉 / 松子 / 柠檬酱
300

主厨推荐

招牌菜

含有猪肉

含有坚果

健康菜

素食

辣味菜



帕尔玛火腿配打发菲达芝士 390

生腌鱼片 

黄油蒜蓉虾 腌贻贝和章鱼沙拉 

无花果 / 罗勒 / 意式香醋 / 希腊酸奶 / 开心果

黄尾鰤鱼 / 柠檬 / 水瓜柳 / 松子 / 特级初榨橄榄油
690

虾 /大蒜 / 辣椒粉 / 橄榄油 / 柠檬 / 欧芹
490

茴香 / 樱桃番茄 / 莳萝 / 烟熏辣椒粉 / 柠檬
590

烤茄子 / 大蒜 / 芝麻酱 / 特级初榨橄榄油
巴巴加诺什 270

鱿鱼 / 虾 / 柠檬 / 蒜味酱
意式什锦炸海鲜 490



菊苣与戈贡佐拉沙拉 450

烤甜菜根 / 南瓜 / 菊芋 / 藜麦 / 菲达奶酪 / 葵花籽 / 松子
/ 蜂蜜白香醋酱

招牌沙拉 450

长叶生菜 / 芝麻菜 / 核桃 / 葵花籽 / 南瓜籽 / 红葡萄 / 意
式香醋酱

橄榄 / 黄瓜 / 番茄 / 洋葱 / 鹰嘴豆 / 羊乳酪 / 柠檬酱
摩洛哥蒸粗麦粉沙拉 390

SOUPS

红洋葱 / 杏仁 / 肉桂 / 佩科里诺奶酪
托斯卡纳洋葱汤 340

龙虾碎 / 甜玉米 / 藏红花蒜泥蛋黄酱 / 黑麦面包丁
龙虾汤 420

扇贝 / 辣黄椒 / 希腊酸奶 / 青柠 / 松子

阿希·阿马里略扇贝刺身
(扇贝生鱼片） 

690



贻贝和香肠汤 390牛肝菌奶油汤 340

冷盘拼盘
“MAISON LOSTE” 手工熟肉 

Mezze Board 650

牛肝菌 / 黑胡桃 / 香蒜酱 贻贝 / 香肠 / 辣椒粉 / 藏红花

分享拼盘

伊比利亚香肠 / 干香肠（蘑菇味） / 伊比利亚火腿 / 胡椒饼 / 莱布罗孔
奶酪 / 曼切戈奶酪 / 松露调味的Sottocenere奶酪 / 小奶酪球

990
avocado hummus/hummus/olives/
babaganoush/tzatziki/vegetables/
falafel/tabouleh/pita bread

Za’taar 面包
芝麻面包
皮塔饼
奶酪面包
面包篮

面包
50
50
70
80
90

刚从烤箱里烤出来的自制面包！



比安卡火腿

海鲜

辣味萨拉米披萨 四块芝士面包

松露 650

披萨与薄饼

波托贝洛蘑菇 / 野生芝麻菜 / 马苏里拉奶酪 / 松露奶油
590

马苏里拉奶酪 / 各种蘑菇 / 火腿 / 斯特拉恰特拉奶酪 / 帕
尔马干酪 / 番茄酱

虎虾/鱿鱼 / Nduja 香肠 / 贻贝 / 马苏里拉奶酪 / 烟熏斯
卡莫扎 / 新鲜番茄酱

650
意大利香肠 / 野生蘑菇/新鲜香草 / 塔莱吉奥 / 帕尔马干
酪

蘑菇和香肠 590

墨西哥辣椒 / 橄榄 / 马苏里拉奶酪 / 番茄酱 / 红洋葱
590

塔莱吉奥 / 马苏里拉奶酪 / 烟熏斯卡莫扎 / 戈贡佐拉干
酪

490



地中海扁面包 490

罗马面食

龙虾意大利面 鹅肝馄饨

茄子 / 番茄/西葫芦 / 葡萄/橄榄 / 羊乳酪/洋蓟

培根/大蒜 / 蛋黄/胡椒 / 羊乳酪 / 意大利面
450

龙虾 / 大蒜/辣椒 / 卡佩里尼意大利面
（半只 1,000/整只 1,900）

帕尔马干酪 / 鸭肉汁 / 松露奶油酱
750

焦糖洋葱 / 格鲁耶尔奶酪 / 帕尔马干酪
培根扁面包 590

红酒炖牛肉 / 芝麻菜 / 帕尔马奶酪 / 意大利面
烤牛肉炖牛肉意大利面 720

PASTA



海鲜意面配 890
培根 / 大蒜 / 辣椒 / 罗勒 / 柠檬 / 卡佩里尼意大利面
扇贝意面 990

贻贝 / 鱿鱼 / 虎虾 / 奶油 / 埃曼塔奶酪

龙虾 / 番茄酱 / 辣椒 / 奶油 / 细香葱

奶油辣龙虾扁面条

主菜

咖喱粉 / 微绿沙拉 / 棕色黄油 / 混合坚果
烤花椰菜 450

2 串鸡肉 / 1 串羊肉 / 皮塔饼 / 蔬菜/酸奶 / 芝麻酱
混合烤肉串 600

野生蘑菇 / 帕尔马干酪 / 马斯卡彭 / 芝麻菜 / 黑松露
蘑菇烩饭 790

（半只 1,000/整只 1,900）



安格斯肋眼牛排
安格斯牛里脊肉

1,600
1,400香肠 / 白豆炖菜 / 石榴酱 / 墨西哥辣椒

伊比利亚猪肉侧腹 1,600

250 克牛肉 / 土豆泡沫 / 红烧青葱 / 石榴酱

开心果外壳 / 茄子杂菜 / 土豆
羊肉阿涅洛 1,290

橄榄 / 土豆 / 辣番茄酱
西班牙炖鸡 650

柠檬黄油 / 炸生蚝 / 番茄 / 海草
整只烤比目鱼 1,390

摩洛哥香料 / 蒸粗麦粉 / 干果 / 野生丛林蜂蜜
羊腿塔吉锅 890



皮里皮里烤鸡 850
巨型石斑鱼 / 熏辣椒粉 / 青豌豆 / 白酒酱 / 幼菠菜
加利西亚风味大石斑鱼 890

香草鸡/柠檬/红薯薯条

花椰菜 / 土豆 / 黄咖喱 / 咖喱酱 / 脆培根 / 石榴
煎扇贝 890

胡萝卜 / 阿利戈奶酪土豆 / 牛肉汁
红烧牛脸肉 990

西西里风味番茄酱 / 漆树/橄榄 / 香菜 / 凤尾鱼 / 土豆
西班牙三文鱼鲈鱼 890

甜点

中东牛奶布丁
鲜奶 / 玫瑰水 / 开心果

250



提拉米苏

波斯冰淇淋牛轧糖 

西班牙卡塔拉纳奶油 西班牙油条 

巴克拉瓦奶酪蛋糕 280
薄饼 / 开心果 / 野花蜂蜜 / 玫瑰花瓣

350
马斯卡彭奶酪 / 有机鸡蛋 / 萨沃伊饼干 / 意式浓缩咖啡 /
杏仁酒

干果 / 坚果 / 浆果 / 蜂蜜 / 奶油 / 黑朗姆酒 / 混合浆果酱
350

里科塔奶酪 / 黑巧克力 / 蜜饯橙皮 / 开心果
西西里奶酪卷 290

柑橘 / 肉桂 / 焦糖 / 浆果
250

炸面团 / 肉桂糖 / 巧克力橙酱
290

价格为净价，包含 10% 的服务费及适用的政府税。


