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Highlands Nord/Central 
 

Tomatin Legacy 

Highland Single Malt Whisky 
43% 

Apéro 
 

Kalbs-Tatar mit Schnittlauch und Zitrusöl 

Geräuchertes Forellenmousse auf Blinis 

Weissweinsüppchen 

Lowlands 
 

Lochlea Lowland Single Malt 

«Fallow Edition» (Second Crop) 
46% 

Vorspeise 
 

Entenleberterrine mit Cassis-Gelée und Pistazien, 

 serviert mit frischem Brioche-Brötchen 

Speyside 
 

GlenAllachie Speyside Single Malt 

Cuvée Cask Finish 9 years old 

Distilled 2012 / Bottled 2022 
48% 

Zwischengang 
 

Taubenbrust mit handerlesenem Periyar-Pfeffer,  

serviert mit Petersilienwurzel-Püree und  

Portweinfeige 

Highland East 
Glen Garioch 2011 - bottled 2023 Cask #1330 

Latour Cask Finish Limitiert auf 161 Flaschen 
56.2% 

Hauptgang 
 

Im Rotwein pochiertes Rindsfilet mit geräuchertem 

Maldonsalz, dazu Rotwein-Gewürzjus,  

Kartoffel Mille-feuille und mit  

Whisky glasierten Karotten 

Highland Nord 
 

Wolfburn 

Small Batch Release No. 177 

Caribbean Rum Barrel Matured 

Highland Single Malt 
46% 

Käse 
 

Vacherin Mont-d’Or AOP mit  

Quitten-Gelée und schwarzem Trüffel 

Islay 
 

Smokehead Tequila Cask Terminado 

Islay Single Malt 
43% 

Dessert 
 

Centenario Schokoladen-Mousse, Kaffee-Crème, 

Praliné mit Whisky-Ganache und  

grillierter Ananas 

 


