
 

  

Menús para empresa 

 

 
 

MENÚ 1 

 
Timbal de aguacate con gambas 

 

Hamburguesa de vacuno rellena de queso y jamón  

ibérico con salsa de foie 

 

Crema de yogur con frutos del bosque 

 

 

Café e infusiones 

Agua mineral y 2 bebidas incluidas 
 

**** 
 

35€/por persona 
(Iva no incluído) 

MENÚ 2 

 
Raviolis de ricota y espinacas con salsa de setas 

 

Merluza confitada con salsa de berberechos 

 

Tarta de zanahoria y chocolate blanco con helado 

 

 

Café e infusiones 

Agua mineral y 2 bebidas incluidas 
 

**** 
 

35€/por persona 
(Iva no incluido) 

 

MENÚ 3 

 
Ensalada de bacalao ahumado y mango con vinagreta de olivas 

 

Brocheta de pollo y langostinos con salsa de cacahuetes y coco 

o 

Salmón relleno de setas con salsa de yogur a la menta 

 

Tarta de manzana con helado 

 

 

Café e infusiones 

Agua mineral y 2 bebidas incluidas 
 

**** 
 

39€/por persona 
(Iva no incluido) 

 

• Se debe elegir el mismo menú para todo el grupo. 
 
• En los menús 3, 4, 5, 6 y 7 ofrecemos la posibilidad de elegir carne o pescado. Se deben determinar 

cuántas carnes y cuantos pescados 10 días antes del evento. No es posible elegir en el momento. 
 



 

MENÚ 4 

 
Ensalada de pimientos del piquillo confitados con queso 

de tetilla y jamón de pato 

 

Arroz negro con sepia y ali oli 

o 

Solomillo ibérico con salsa de mostaza y miel 

 

Natillas de coco con piña caramelizada 

 

 
 

Café e infusiones 

Agua mineral y 3 bebidas incluidas 
 

**** 
 

43€/por persona 
(Iva no incluido) 

 

MENÚ 5 

 
Alcachofa rellena de boletus y jamón ibérico 

 

Entrecot de vacuno a la parrilla con salsa a la  

pimienta verde 

o 

Rodaballo con salsa de carabineros 

 

Sorbete de mango al Oporto 

 

 

 
Café e infusiones 

Agua mineral y 3 bebidas incluidas 
 

**** 
 

45€/por persona 
(Iva no incluido) 

 

MENÚ 6 

 
Espárragos blancos con mayo teriyaki 

 

Secreto ibérico con salsa de manzana 

o 

Lubina asada al vermut con encurtidos 

 

Ensalada de frutas con helado de yogur 

 

 
Café e infusiones 

Agua mineral y 3 bebidas incluidas 
 

**** 
 

48€/por persona 
(Iva no incluido) 

 

MENÚ 7 

 
Hojaldre de espárragos verdes con salmón ahumado  

y salsa holandesa 

 

Solomillo de vacuno a la parrilla con salsa de cabrales 

o 

Filetes de lenguado, tomate seco, aceitunas y albahaca 

 

Torrijas con helado 

 

 

Café e infusiones 

Agua mineral y 3 bebidas incluidas 
 

**** 
 

50€/por persona 
(Iva no incluido) 
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