
ENTRADA

PLATO PRINCIPAL 

POSTRES

VALOR $28.900 p.p.

BEBESTIBLES
Agua /  Gaseosa /  Ca fé amer icano /  Té /  In fusiones.  

Crema de champiñón en ja rdín de f lores y germinados orgánicos.

Ensa lada caprese con  jamón serrano, pesto de a lbahaca,  tomate y tostadas.

Carpaccio de sa lmón con ciboulet te y l imoneta acompañado de 
camarón especiado con puré de pa lta.

Base de polenta dorada con verdura gr i l lada y 
sa lsa mayo merkén.

$ 9.500 p.plato.

Vegano

Vegano

Pierna de cordero sobre r isot to de champiñón y mix de hojas a l  ol iva.

Pol lo tandoor i  acompañado de arroz a l  ci lantro y zapa l lo ita l iano 
con hojas de la temporada.

Fi lete de sa lmón con cremosa sa lsa de ajo chi lote,  
sobre quínoa pr imavera l  y  espárragos a l  ol iva.

Humus de garbanzos con 
ja rdín de vegeta les y verdura f r ita.

$ 18.900 p.plato.

Prof iterol  con craquelado, crema de naranjas y helado cít r ico.

Po’e Isleño con helado de chupi lca sobre st roisel  de plátano.

Tiramisú sobre sa lsa de ca fé con tul ipa y helado de chocolate.

Cremoso de arroz con leche de coco sobre ga l leta de canela. Vegano

$ 8.500 p.plato.

Te sugiere


