
 

05.08.2025 
11.08.2025 

12:30 – 16:00 

ENTRANTE – ENTRÉE - STARTER – VORSPEISEN 

Carpaccio de ternera con lascas de parmesano, rúcula y reducción de oporto 
Carpaccio de veau avec copeaux de parmesan, roquette et réduction de porto 

Beef carpaccio with parmesan shavings, rocket and port reduction  
Rindercarpaccio mit Parmesansplittern, Rucola und Portweinreduktion 

O – OU – OR – ODER 

Gazpacho con sashimi de melva 
Gazpacho avec sashimi de maquereau 

Gazpacho with sashimi of frigate mackerel 
Gazpacho mit Makrelen-Sashimi 

PRINCIPALES – PRINCIPALS - MAIN COURSE – HAUPTGERICHTE 

Salmón glaseado con puré de parmentine y verdura fresca de temporada 
Saumon glacé avec purée de parmentine et légumes frais de saison 

Glazed salmon with parmentine purée and fresh seasonal vegetables 
Glasierter Lachs mit Parmentine-Püree und frischem Gemüse der Saison 

O – OU – OR – ODER 

Pierna de cordero con miel y jengibre acompañado de cuscús, pasas y almendras 

Gigot d'agneau au miel et au gingembre accompagné de couscous, raisins secs et amandes 

Leg of lamb with honey and ginger accompanied by couscous, raisins and almonds 
 Lammkeule mit Honig und Ingwer, dazu Couscous, Rosinen und Mandeln 

POSTRES – DESSERTS - DESSERTS – NACHTISCH 

Tarta de limón con merengue italiano flambeado 

Tarte au citron avec meringue italienne flambée 

Lemon tart with flambéed Italian meringue 
Zitronenkuchen mit flambiertem italienischem Baiser 

 
O – OU – OR – ODER 

 
 Media esfera de mousse de avellana con bizcocho de chocolate y helado de oreo  

 Demi-sphère de mousse aux noisettes avec biscuit au chocolat et glace Oreo 

Half sphere of hazelnut mousse with chocolate sponge cake and Oreo ice cream 

 Haselnussmousse in Halbkugelform mit Schokoladenkuchen und Oreo-Eis 


