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12:30 — 16:00 CAN BLAU

RESTAURANT

ENTRANTE — ENTREE - STARTER — VORSPEISEN

Gazpacho de aceituna negra con lubina marinada
Gazpacho d'olives noires au bar mariné
Black olive gazpacho with marinated sea bass
Gazpacho aus schwarzen Oliven mit mariniertem Wolfsbarsch
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Alcachofa con huevo pochado y jamén Ibérico
Artichaut avec ceuf poché et jambon ibérique
Artichoke with poached egg and Iberian ham

Artischocke mit pochiertem Ei und iberischem Schinken

PRINCIPALES — PRINCIPALS - MAIN COURSE - HAUPTGERICHTE

Salmoén glaseado con patata parmentine y verduras frescas
Saumon glacé avec pommes de terre parmentines et légumes frais
Glazed salmon with potato parmentine and fresh vegetables
Glasierter Lachs mit Kartoffel-Parmentine und frischem Gemiise
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Rulada de pollo de corral rellena de espinacas, orejones y foia gras
Rouleau de poulet farci aux épinards, abricots secs et foie gras
Chicken roll stuffed with spinach, dried apricots and foie gras

Hihnchenrolle gefillt mit Spinat, getrockneten Aprikosen und Ginseleber

POSTRES — DESSERTS - DESSERTS - NACHTISCH

Tarta Red Velvet
Gateau Red Velvet
Red Velvet Cake
Pred Velver-Torte

O -0U-0OR-ODER

Helado de naranja Canoneta con crumble
Glace a l'orange Canoneta avec crumble

Canoneta orange ice cream with crumble
Canoneta-Orangeneis mit Streuseln

24‘,00 Eur Por favor consulte con nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentarias
S’1l vous plait consulter notre personnel en cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires
MeNU COMPLETO Please inform our staff in case of food allergies or intolerances
g FuLr MENU Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter im Falle von Allergien oder Unvertriglichkeiten | /1
( KOMPLETTES MENU '\
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