
Capacity of 65 seats inside and 36 outside.
No dish, food or drink, including cover charge, can be charged if not requested
by the customer or this is unusable. VAT Included. Complaints book available.

 “Food allergies and intolerances” before making your request for food and drinks, 

For more information, contact our reception.

O P E N  F R O M  1 2 : 3 0 P M  T O  3 P M

Crianças doa 0 aos 4 anos: oferta. Dos 5 aos 12 anos: 50% desconto

65 Lugares de capacidade interior e 36 exterior.
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente

ou por este for inutilizado. IVA incluído á taxa em vigor. Este estabelecimento possui livro de reclamações. 
“Intolerâncias e alergias alimentares” antes de efetuar o seu pedido de alimentos e bebidas,
agradecemos que nos comunique se pretende esclarecimentos sobre os nossos ingredientes.

Para mais informações, contacte a nossa receção.

A B E R T O  D A S  1 2 H 3 0  À S  1 5 H 0 0

Variedade de verdes entre: alfaces, tomate com orégãos, palmitos
Pimentos, espinafres, rebentos, beterraba, pepino, cenoura, milho e outros

Azeites nacionais, vinaigrette, maionese e cocktail
Duas saladas do Chefe, sandwiches variadas

Croissant de frango com ereme de coentros, bruscheta Miragem
Salada de tomate & mozzarella

Tábua de charcutaria e salmão fumado
Mexilhão com escabeche de pimentos, ceviche do dia

Seleção de acepipes e verrines do Chefe
Creme de marisco, creme de legumes, ovos bénédicte com salmão

Miragem burgercake, molhos: teriyaki, mostarda dijon, BBQ, ketchup
Bacon & salsichas (a pedido), salgadinhos tradicionais

Sugestão do Chefe de prato de peixe, carne, vegetariano
Queijos, compotas caseiras e variedades de pães e panquecas

Seleção de gâteaux, verrines criações do Chefe, e gelados
Seleção de frutas laminadas

BEBIDAS
Espumante, sumo de maçã, laranja e ananás

Água mineral, café e chás

PREÇO POR PESSOA: €48.50 PRICE PER PERSON: €48.50
Children from 0 to 4 years: offer. 5 to 12 years: 50% discount

Variety of greens between: lettuces, tomato with oregano, palm hearts
Peppers, spinach, sprouts, beets, cucumbers, carrots, corn
Vational olive oils, vinaigrette, mayonnaise, and cocktail

Chef's salads and sandwiches variety
Chicken croissant with coriander cream, bruschetta Miragem

Tomato & mozzarella salad
Local cold cuts and smoked salmon

Mussels with escabeche sauce, ceviche of the day
Assort of hors d'oeuvres and Chefs verrines

Atlantic soup, vegetables cream soup, eggs bénédicte with salmon
Mirage burgercake, sauces: teriyaki, dijon mustard, BBQ, ketchup

Bacon and sausages (on request), traditional dumplings
Chef's hot plates: fish, meat, vegetarian

Selection of tarts, gateaux, pancakes with cream and chocolate
Cheese board, homemade jams, bread, and biscuits

Laminated fruit selection 

DRINKS
Portuguese sparkling wine, apple, orange and pineapple juice

Mineral water, coffee, and tea

SPRINGBrunchPRIMAVERABrunch


