
JANTAR DE DEGUSTAÇÃO 
24 de maio

DOS AÇORES A LISBOA

Folhado de morcela, texturas de ananás, cremoso de aipo

Lírio braseado, mousseline de cenoura e açafroa, 
espinafres, pickle de beterraba baby, 

salada de algas do Pico

Naco da vazia dos Açores, aligot de queijo de S. Jorge, 
cenoura baby, tapenade de pimenta da terra, 

molho de vinho tinto 

Flan de chá Gorreana, sponji de chá verde, crumble de 
frutos secos bolacha mulata, gelado de nata

Harmonização vínica com 
referências da Região dos Açores

 

55€ / pessoa IVA incluído

Reservas até dia 21 de maio, com limite de 40 pessoas

Chefe José Gala e Chefe Luís Correia

Os pratos constantes da Carta podem conter ingredientes considerados
 alergénios ou passíveis de causar intolerância. Se sofre de intolerâncias
 e alergias alimentares agradecemos que,  antes de efetuar o seu pedido,
nos comunique se pretende esclarecimentos sobre os nossos produtos. 
(Informação de acordo com Decreto Leinº 26/2016 de 9 de junho  
e Anexo II do Regulamento CE nº 1169/2011 de 25 de outubro)
PARA QUALQUER INFORMAÇÃO ADICIONAL, 
POR FAVOR CONSULTAROS NOSSOS COLABORADORES.



Blood sausage pastry, pineapple textures, creamy celery

Greater amberjack, carrot and saffron mousseline, spinach, 
beetroot pickle, Pico Island seaweed salad 

Azorean ribeye steak, São Jorge cheese aligot, 
baby carrots, pepper tapenade, red wine sauce

Gorreana tea flan, green tea sponji, 
dry fruits and mulatas crumble, crema ice cream

Elevate your wine pairing experience 
with influences from the Azores region 

 

  Reservations until May 21st, with a limit of 40 people

55€ / person VAT included

The dishes in the Menu may contain ingredients considered allergens
or with a potential to cause intolerance. If you have food sensitivities 
or food allergies, please let us know if you want clarification about our
 products  before making your request for food and drinks.
 (Information according to Decree Law #26/2016 of June 9
and Annex II of Regulation EC #1169/2011of October 25)
FOR MORE INFORMATION, PLEASE INQUIRE WITH
 A MEMBER OF OUR STAFF.

TASTING DINNER 
May 24 

Chef José Gala and Chef Luís Correia


