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Meeting ed Eventi
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Autunno - Inverno 2023 / 2024



Benvenuti nel banqueting folder UNAWAY Hotel Empire Roma, che contiene le nostre proposte menù 
per i vostri eventi. 

Vi vogliamo ricordare che i contenuti di tali proposte sono solamente indicativi, e che possono essere 
personalizzati a seconda delle vostre esigenze, così come il range di prezzi applicato. I piatti  possono 
variare in base alla stagionalità dei prodotti e a richieste specifiche. 
Tutti i prezzi si intendono per persona, per servizio, IVA inclusa.

La stampa menù personalizzato, i copri sedia, il centro tavola, il servizio di guardaroba o hostess e 
qualsiasi altro servizio aggiuntivo desideriate garantire ai Vostri Ospiti non sono da considerarsi inclusi 
nelle successive elencate quotazioni.

Al fine di migliorare il nostro servizio, suggeriamo di comunicarci le eventuali intolleranze o allergie 
alimentari in modo da poter consigliare al meglio la scelta.

Vi invitiamo a contattare il nostro ufficio per preventivi personalizzati e per qualsiasi altra informazione:

T: (+39) 06 421281
@: hotel.EmpireRoma@unaway.it 

Grazie,
Ufficio Meeting ed Eventi



Pranzo / Cena a Buffet

PRIMI PIATTI VERDURE

CARNE

OPZIONE 1: € 50.00 per persona a scelta tra 7 piatti: 1 prim0 1 secondo (carne o pesce) 3 contorni/sfiziosità 2 dolci

OPZIONE 2: € 55.00 per persona a scelta tra 8 piatti: 2 primi 1 secondo (carne o pesce) 3 contorni/sfiziosità 2 dolci 

OPZIONE 3: € 60.00 per persona a scelta tra 9 piatti: 2 primi 1 secondi (carne o pesce) 4 contorni/sfiziosità 2 dolci

Pennette con melanzane, pachino, basilico e pecorino

Mezze maniche cacio, pepe e guanciale croccante

Strozzapreti alla amatriciana 

Ravioli di ricotta e spinaci mantecati con burro, grana 

e salvia fritta 

Orecchiette con calamari, zucchine e pomodoro scottati

Cavatelli con cozze e pecorino

Risotto con agrumi e basilica e grana

Controfiletto di maialetto cotto al latte

Reale di vitello con battuto di lardo, rosmarino ed aglio

Cosciotto di agnello alle erbe 

Fesa di tacchino cotta a bassa temperatura con salsa di 

funghi porcini

Guancia di manzo brasata al vino rosso

Verdure miste infornate con vinaigrette al 

balsamico

Cubotti di patate arrosto al rosmarino

Scarola ripassata con uvetta e mandorle tostate

Caponata di melanzane

Radicchio brasato con fonduta di taleggio

Sformatino di patate

Terrina di broccoli e cavolfiori gratinati



Pranzo / Cena a Buffet

PESCE

SFIZIOSITÀ

DOLCI

Formula buffet disponibile per un minimo nr. 25 ospiti.

Nei lunch a buffet viene allestito un buffet con pirofile o piatti da portata 

e c’è il nostro operatore che serve. Si ricorda che nei buffet i piatti caldi usciranno all’arrivo di tutti gli ospiti e non 

saranno già esposti al buffet prima del loro arrivo.

Acqua e caffè inclusi. Vini a parte Euro 5,00 p.p. 

Filetto di orata alle erbe

Darna di salmone scottato al sesamo

Trancetto di pesce spada con battuto di olive 

taggiasche e capperi

Ombrina scottata con brodetto di crostacei ed 

aneto

Polpo con patate, sedano ed olive 

Spuma al limone con fragole marinate alla menta 

Panna cotta con salsa ai frutti rossi

Panna cotta con cioccolato fondente

Tiramisù classico

Strudel di mele con salsa vaniglia

Mousse al cioccolato fondente con crema al Rum

Tagliata di frutta fresca

Macedonia di frutta fresca con sciroppo speziato

Cous cous con verdurine e pesto di rughetta

Assortimento di pizza al taglio

Composta di iceberg con pollo, patate al vapore, mele smith e 

grana

Misto di fritti al cartoccio

Insalata di radicchio, pere, noci tostate e pecorino romano

Gran piatto salumi affettati

Insalata caprese 

Tagliere di formaggi con cruditè di verdure

Orzotto con funghi porcini agrumi pelati a vivo, grana e basilico



Pranzo / Cena serviti 

ANTIPASTI

PRIMI PIATTI

OPZIONE 1 LUNCH: € 30.00 per persona Piatto Unico 

OPZIONE 2 LUNCH: € 35.00 per persona 2 piatti a scelta

OPZIONE 3 LUNCH: € 40.00 per persona a scelta tra 3 piatti 

OPZIONE 4 LUNCH: € 45.00 per persona a scelta tra 4 piatti

OPZIONE 1 DINNER: € 50.00 per persona a scelta tra 3 piatti  

OPZIONE 2 DINNER: € 55.00 per persona a scelta tra 4 piatti

Acqua e caffè inclusi. Vini a parte Euro 5,00 a persona 

Flan di pecorino di Pienza con radicchio brasato e funghi porcini

Polpo al vapore con verdure e crema al tuorlo d’uovo

Carpaccio di manzo avvolto con senape ed erbe fini 

Burrata con millefoglie di verdure

Pane integrale tostato con champignon trifolati e prosciutto crudo

Calamarata con pesto di rughetta e ombrina

Orecchiette con pesce spada cozze e pecorino

Casarecce con ragù d’anatra

Cavatelli con sugo di vitello e funghi porcini

Ravioli di ricotta e spinaci con burro, grana e salvia fritta



Pranzo / Cena serviti

DOLCI

Acqua e caffè inclusi. Vini a parte Euro 5,00 p.p. 

Aggiunta di un aperitivo di benvenuto nell’attesa che arrivino tutti gli ospiti Euro 15,00 

a persona comprensivo di 2 stuzzichini e un calice di benvenuto.

Fracosta di vitello cotta a bassa temperatura con salsa ai funghi porcini

Tagliata di manzo al rosmarino con radicchio brasato

Darna di salmone scottato al sesamo su crema di finocchi allo zafferano 

Filetto di orata in crosta di patate

Filetto di pesce spada con briciole di pane alle erbe, olive, acciughe e pomodorini infornati

Semifreddo al caffè con panna montata e cialda croccante

Bavarese ai lamponi con salsa vaniglia

Panna cotta con salsa ai frutti rossi 

Macedonia di frutta fresca speziata con zabaione gratinato

Mousse al cioccolato fondente con salsa al Rum

SECONDI PIATTI



Desideriamo informarvi che nelle nostre cucine vengono normalmente utilizzati tutti gli allergeni del

regolamento UE 1169/2011 sotto indicati. Vi preghiamo di contattarci per ogni eventuale necessità o

chiarimento in merito al dettaglio degli ingredienti utilizzati nelle varie preparazioni. Elenco delle sostanze o

prodotti che provocano allergie o intolleranze come previsto dal Regolamento UE 1169/2011:

1. Cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o derivati
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
3. Uova e prodotti a base di uova 
4. Pesce e prodotti a base di pesce
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi
6. soia e prodotti a base di soia 
7. latte e prodotti derivati, incluso il lattosio
8. Frutta a guscio come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti
9. Sedano e prodotti a base di sedano
10. Senape e prodotti a base di senape
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10/mg/kg o 10 mg/l 
13. Lupini e prodotti a base di lupini
14. molluschi e prodotti a base di molluschi



Per informazioni e prenotazioni

T. +39 06 421281

E. hotel.EmpireRoma@unaway.it

UNAWAY Hotel Empire Roma

Via Aureliana, 39, 00187 Roma (RM)

Tel: 06 421281


